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Ruoka-Suomi -tiedote

Ruoka-Suomi -tiedote kertoo elintarvikealan
kehittdmistydstd. Tiedote ilmestyy vuonna
2008 neljd kertaa. Tiedotteen kunkin nume-
ran painomasdrd on 1900 kpl. Jakelulistalla
on noin 1400 elintarvikealan toimijaa. Levi-
ta tiedotetta kaikille, joita elintarvikealan ke-
hittéminen kiinnostaa.

Toimitus

Arja Meriluoto
puh. (02) 333 6476
ana.mernluoto@@utu.fi

Heidi Valtan
puh. (02) 333 6416, 0400 487 160
heidi vatari@utu.fi

Turun yliopisto
Taydennyskoulutuskeskus
20014 Turun yliopisto

fax (02) 333 6331

Ruoka-Suomi -tiedotteen tarkoitus on pal-
vella eri puolilla Suomea olevia elintarvike-
alan toimijoita ja yrityksia kertomalla valta-
kunnan tason asioista, verkostoitumisesta
ja muista kaikkia elintarvikealan kehitt3jis kiin-
nostavista asicista. Toisaalta tavoitteena on
valittaa er alueellisten toimijoiden tietoja, ko-
kemuksia ja aikomuksia muille hyddynnet-
tavaksi. Toivottavasti 16ydét tiedotteesta
sinulle uusia asioita ja rohkaistut ottamaan

yhteytta kirjoittajiin.

Toimitus odottaa aktiivisuutta elintarvikealan
toimijoilta. Luiska tekstia syntyy helposti.
Kyse on akfiivisuudesta, Kertomalla asiois-
ta auttaa toisia ja voi toisaalta saada arvo-
kasta palautetta omaan toimintaan muilta.

Rucka-Suomi -tiedotetta voit lukea Rucka-
Suomi sivustosta
www.maaseutupolitikka fi

osoitteesta

Sisallys

Tytn touhua koko vuosi

Altojamakuja.fi tuo esiin elintarvikeyrittajat

Ensimméiset I3hinuoka-messut Tampereella
Elintarvikeyrittajyyden kehittdmisen hankeseminaari

19. - 20.11.2008 Rovaniemi

Paikallisten elintarvikeyrittédjien ja Turun Osuuskaupan yhteistydn
kehittamisprojekti huipentui Turun Wiklundilla

Vuoden 2008 yritystilastot ovat valmistuneet

Elintarvikeala numeroiden valossa

Tutkimus puolivalmiiden aterioiden luokittelusta ja kehityksesta
Tartu tilaisuuteen erillislite

Valkommen till Smaklust 21-23 augusti 2009

Slow Food philosophy

Suomen yritialan kehitys

Consultancy to farms and rural enterprises making large investments
30-31 Octaber 2008 Denmark

Risk assessment of global agnfood production chains
Helsingissa 5. - 6.11.2008

Terra Madre

Tieto kulkee liian nihkeast elintarvikeketjuissa

Pienten elintarvikkeita jalostavien yritysten valvonnassa painotus
neuvontaan

Elintarvikelain mukaisilla laftosten hyvaksymisills on jo kiire
MNature Craft Finland

Lahiruuasta vaaliteema

Terve valinta

Ruokaketjun kehittéamista pellolta piytaan - Maaseutuohjelman toteu-
tus a la Kaakkois-Suomi

Ruoan lisdarvot

Luomupaivat 2009 Tampereella

Villisikapaivat Joensuussa

Paohjoismaisen rucan meneastystekijt

Keokkihaastattelut kertovat vahvuuksista

Palvelukortti

Elintarivketalouden PD-ohjelma (80 op)
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Ty6n touhua koko vuosi

Yksi toiminnantayteinen vuosi alkaa
taas kallistua syyspuolelle, monen-
moista on ehtinyt jo tapahtua vuoden
alkupuoliskolla. Huhtikuussa 20-vuo-
tisjuhliaan viettnyt Maaseutupolitii-
kan yhteistydryhmé (YTR) asetettiin
heindkuussa uudelle toimikaudelleen
17.7.2008-16.7.2013. Jarjestykses-
séa viides yhteistydryhma jatkaa toi-
meksiantonsa mukaisesti maaseu-
dun kehittdmistoimien yhteensovitta-
mista, toteuttaa maaseutupolitiikkaa
hallinnonalojen yhteistyéna ja edis-
td& maaseutuun kohdistettavien voi-
mavarojen tehokasta kaytt6a. Lisak-
si yhteistyéryhma toteuttaa teema-
kohtaista kehittamisty6ta ja vahvistaa
maaseutututkimusta ja -osaamista
seka paikallista kehittamista ja kan-
salaistoimintaa. Talla hetkella on
kaynnissa uuden YTR:n ty6n aloitta-
minen ml. uuden sihteeristdn nimit-
taminen.

YTR:n toimintakausien taitoksesta
huolimatta kdytannon tyd on jatkunut
keskeytyksetté koko ajan. Maaseutu-
poliittisen kokonaisohjelman ja edus-
kunnalle annettavan maaseutupoliit-
tisen selonteon valmisteluun liittyvia
yhteistydtahojen kanssa pidettavia
neuvonpitoja on kayty kevattalvesta
lahtien, samoin joka maakunnassa
jarjestettavia alueellisia neuvotteluti-
laisuuksia. Elintarvikevalmistuksen
mahdollisuudet maaseudun elinvoi-
maisuuden sailyttamisessa seka ko-
timaisen huoltovarmuuden varmista-
minen nousevat esille maakunnasta
riippumatta, samoin elintarvikealaan
liittyvat raaka-aineiden hinnan nou-
su ja tiukkevat saadostot. Myos kan-
sallisen omavaraisuuden ja huolto-
varmuuden sailyttdAminen ovat entis-
té tarkedmpia niin elintarvikkeissa

kuin rehuissa. Em. asiakirjojen val-
mistelusta vastaavassa YTR:n aset-
tamassa valmisteluryhmassa nama
teemat onkin nostettu erikseen esil-
le ja ne ovat mukana em. asiakirjo-
jen tdman hetkisissa luonnoksissa.

Ruoka-Suomi -teemaryhman yksi
isoimmista vuoden 2008 ponnistuk-
sista oli jarjestdd Suomen ensimmai-
set Lahiruokamessut 2008 yhteis-
ty6ssd Suomen AMT Oy:n, MTK ry:n
seka ProAgria ry:n kanssa; messut
olivat 14.-16.5.2008 Tampereen
Messu- ja urheilukeskuksessa sa-
maan aikaan Elintarviketeollisuus-
messujen kanssa. Lahiruokamessu-
jen tarkoituksena oli nostaa lahiruu-
an tekijoita esiin sekd antaa pienyrit-
tajille yhteistydmahdollisuuksia niin
tuottajiin pain kuin isomman teollisuu-
den verkostoihin. Kolmen péivan ai-
kana messuihin tutustui lahes 4000
ihmista. Yhteensa naytteilleasettajia
0li 150, joista Lahiruokamessuilla 26.
Ruoka-Suomi-teemaryhma kokosi
osastolleen joukon maaseudun kehit-
tamisessad mukana olevia tahoja, sa-
man katon alla olivat teemaryhmén
lisaksi esilla Maaseutuverkostoyksik-
ko, Elintarviketieteiden Seura/Kehit-
tyva Elintarvike -lehti, Paliskuntain
yhdistys seka EKoCentria/Lahikeittio-
hanke ja -viikot. Osastolla oli tarjolla
ajankohtaista tietoutta mm. porotalo-
udesta, elintarvikeyritysten rahoitus-
mahdollisuuksista, valmistuneista jul-
kaisuista, kaynnissé olevista alueel-
lisista hankkeista sek&a asiantuntija-
avun saamisesta elintarvikkeiden jul-
kisissa hankintaprosesseissa.

Lahiruokamessuihin kuului paivittéain
seminaari, joissa kasiteltiin I&hiruo-
kaa kestavan kehityksen ja ymparis-

tévaikutusten nakdkulmasta seka
pohdittiin ratkaisuja lahiruuan saami-
seksi paremmin kuluttajan saataville
niin paivittaistavarakaupan kuin am-
mattikeittididen kautta. Seminaareis-
sa kuultiin puheenvuoroja tutkijoiden,
ravintola-ammattilaisten, yrittajien,
kaupan ja viranomaisten nakdkul-
masta. Seminaarien alustuksissa,
yleisbkommenteissa seka osastolla
kaydyissa keskusteluissa nousi vah-
vasti esiin lahiruuan vahvuudet: asi-
akkaan lahella toimiminen, jousta-
vuus, mahdollisuus vaikuttaa ympé-
ristokuormitukseen seké lisédarvon
tuottaminen kauppojen ja ravintoloi-
den valikoimiin. Lahiruuan tuotanto
nahtiin myds maaseudun elinvoimai-
suuden seka kansallisen huoltovar-
muuden turvaajana. Tuotannon eet-
tisyys, tuotteiden maku, tuottajien ja
kuluttajien yhteisty6 seka toimiminen
lasten kasvatusymparistona koettiin
l&hiruuan tuotannon tarkeiksi osate-
kijoiksi.

Lahiruoka on muutenkin ollut néky-
vasti esilla koko vuoden. Lahi- ja luo-
muruuan edistdminen on yksi valmis-
teilla olevan hallituksen suomalaisen
ruuan edistamisohjelman painopis-
teistd ja ohjelman tavoitteita tukevia
toimenpiteité suunnitellaan par'aikaa.
Mielenkiintoista on ollut seurata taus-
talla kaytavaa keskustelua siité, mitéa
lahiruualla tarkoitetaan. Alaan keskei-
sesti liittyvat, [&hinnd suurteollisuut-
ta edustavat tahot kun aktiivisesti
pyrkivat vaikuttamaan siihen, etté |a-
hiruoka tulkitaan kaikeksi Suomessa
valmistetuksi ruuaksi. Osin nain voi-
daan ajatellakin, mutta itse en aina-
kaan lahtisi jossain Kainuun sivuky-
lassa paikallisen Siwan hyllyn vieres-
sé paikalle osuneelle ranskalais- tai



italialaisturistille esittelemaan eines-
pizzaa tai foliopakattuja eineslaatikoi-
ta suomalaisina lahiruokatuotteina,
siin& menisi loppukin maine maam-
me ruokakulttuurista...

Ruokakulttuurista puheenollen olen
ollut mielenkiintoisessa tydryhmassa,
jonka toimeksiannossa tyéryhmalle
tehtévaksi annettiin suomalaisen ruo-
kakulttuurin maarittely. Tydryhman
kokoukset ovat olleet oikeita aivo-
myrskyja ja ideariihia, joissa ruokaan
ja juomaan liittyvét asiantuntijat tuo-
vat omia nakemyksidan ja tutkimus-
tietojaan aihepiirin syventamiseen.
Paperilta kalskahtavasta méaarittely -
tehtavasta tyd on onneksi laajentu-
nut tuomaan sisaltdja kaikelle sille,
mik& on ominaista meille suomalai-
sille liittyen ruokaan ja syomiseen.
Tyéryhman lopputuloksesta saamme
lukea varmasti seuraavassa Ruoka-
Suomi -tiedotteessa.

Ruoka-Suomi -teemaryhma on mu-
kana myos syyskuussa jarjestetta-
vassa Terve Valinta -kampanjassa
seka kunnallisvaaleihin liittyen ruoka-
keskustelun aktivoimisessa valtakun-
nan, alue- ja paikallistasoilla. Haas-
tankin teidat kaikki olemaan aktiivi-
sia oman alueenne vaalitilaisuuksis-
sa: peratkad ehdokkailta heidan tie-
tamystaan siitd, paljonko paivékoti-
lasten ja oppilaiden péaivittéiseen ruo-
kailuun on kaytettévissa rahaa, pal-
jonko kunta satsaa lahella tuotettu-
jen, lyhyiden toimitusketjujen ja se-
songinmukaisten elintarvikkeiden
hankintaan ja paljonko kunnallispaa-
toksissa keskustellaan esimerkiksi
ruokahankintojen aluetalousvaiku-
tuksista?

Talla hetkella Suomen halki kulkenut,
jarjestyksessaan toinen, Lahiruoka-
viesti on takana ja sen avulla koko
syyskuun ajan toteutettavat Lahiruo-
kaviikot polkaistu kayntiin, viikot paat-
tyvat 30.9. Eduskunnassa pidetta-
vaan Lahiruokaseminaariin. Edus-
kunnassa julkistetaan myds Aitoja
Makuja -portaali, johon ker&ataan
kaikkien niiden maamme elintarvike-
yritysten tiedot, jotka mukana julki-
sessa portaalissa haluavat olla. Ruo-
ka-Suomen aluejasenet ja muut alu-
eelliset toimijat ovat tehneet pyytee-
tonta, kovaa tyota keratessaan yrityk-
sia ja syottaessaan tietoja tiukassa
aikataulussa. LAmmin kiitos teille kai-
kille portaalin kanssa tydskennelleil-
le, ilman teitd ei tamék&aan ponnistus
olisi ollut mahdollista!

Ruoka-Suomi -teemaryhman kolmi-
vuotinen toimikausi on taas katkos-
sa vuoden vaihteessa monien mui-
den teemaryhmien tapaan. Lahtdkoh-
tana on, ettd Ruoka-Suomi -tyéta
edelleenkin tarvitaan ja meilla on
oma roolimme jatkossakin eri toimi-
joiden valisena yhteistydsiteena. Toi-
von teiltd kaikilta kommentteja ja ide-
oita siitd, mit4 asiakokonaisuuksia
Ruoka-Suomen pitéisi uudella toimi-
kaudellaan nostaa esiin, mitka olisi-
vat ne ydintehtavat, joihin sen tulisi
painottua ja milla toimintamuodoin se
parhaiten omalta osaltaan voi olla
mukana kehittdméassa maamme elin-
tarvikealan pienyrittajyytta. Palaut-
teen voi antaa minulle, koordinaatto-
ri Heidi Valtarille tai suoraan alueja-
senillemme.

Hyvaa syksyn jatkoa: nautitaan kyp-
syvan viljan tuoksusta, ruskan varit-

tamasta luonnosta seka kaikista niis-
td Aidoista Mauista, joita maamme
elintarvikeyritykset meille tarjoavat!

Kirsi Vilianen
maaseutuylitarkastaja, maa- ja met-
sdtalousministerio

Ruoka-Suomi -teemaryhmén pu-
heenjohtaja

Lisatietoja artikkeliin liittyvista tilai-
suuksista ja aineistoista:
www.maaseutupolitiikka. fi
www.ruokasuomi.fi
http://www.mtk.fi/maatalous/ruoka/
lahiruokaviikot/fi_FI/
http://www.arktisetaromit.fi/



Aitojamakuja.fi tuo esiin elintarvikeyrittidjit

Internet kasvattaa jatkuvasti asemaansa tieto- ja informaatiokanavana. Ajantasaiset yritystiedot kokoava si-
vusto luo mielikuvaa elinvoimaisista yrityksisté ja toimialasta.

Kotimaisia elintarvikealan pienyrityksia, niiden tuotteita tai toimialaa ei kuitenkaan tunneta viela riittévéan hyvin. Kulut-
tajat eivat tunne eivatka I0yda tuotteita. Kauppa ja ammattikeittiot eivat tunne mydskaan yrityksia. Tahan haastee-
seen Ruoka-Suomi -teemaryhma on vastaamassa ja tydn tuloksena on muun muassa valmistunut alan pienyritysten
imago- ja menekinedistamisstrategia, samoin kaikkien kayttéon Aitoja Makuja -slogan. Parhaillaan my6s kerataan
elintarvikealan yritysten yhteystietoja www.aitojamakuja.fi -sivustoon. Pienten ja paikallisten yritysten yhteystiedot
ostajan on hyva I6ytaa niin helposti etté helppous ja yksinkertaisuus jo houkuttelee yhteistydhon ja tilaamaan tuottei-
ta.

Maakunnittain yritystietoja kerddvat Ruoka-Suomi -teemaryhman aluejasenet. Kun yritys halua mukaan palveluun
aluejaseniin kannattaa ottaa aktiivisesti yhteytta. Yhteystiedot heihin 16ytyvat www.aitojamakuja.fi -sivuston yléareu-
nan yhteystietoja kohdasta. Palvelu on yrityksille maksuton vuosina 2008-2009. Sen jalkeen yritys voi valita joko
maksuttoman perusnakyvyyden tai yhteystiedot siséltavan nakyvyyden.

www.aitojamakuija.fi

on valtakunnallinen Ruoka-Suomi -teemaryhman yllapitdma elintarvikealan yritysten hakupalvelu
tuo keskitetyn ja pdivitetyn yritystiedon helposti kayttajien ulottuville

parantaa pk-yritysten ja ostajien kohtaamista elintarvikealan paikallistuotteiden markkinoilla

on alan yleisen nékyvyyden ja tunnettuuden lisdamiskeino myds esimerkiksi mediaan

valittaa tietoa erityisesti paikallisista ja pienista yrityksista

palvelee ammattikeittiditd niiden tiedonhaussa

yritystietoja voi hakea esimerkiksi maakunnittain ja/tai toimialoittain.

O O O o o o o

www.aitojamakuja.fi -osoitteessa avautuu toistaiseksi nakdissivu kunnes palvelu avataan ja julkistetaan 30.9.2008
eduskunnassa jarjestettavassa lahiruokaseminaarissa.

Lisétietoja
Heidi Valtari
heidi.valtari@utu.fi

www.altojamakuja. f1




Ensimmiiset lihiruoka-messut Tampereella

Elintarviketeollisuus 2008 -messut
ja Lahiruoka 2008 -messut jarjes-
tettiin Tampereen Messu- ja Urhei-
lukeskuksessa 14.-16. toukokuuta.
Toista kertaa jarjestettavat Elintar-
viketeollisuus-messut esittelevat
laajasti ja kattavasti koko elintar-
viketeollisuusalan. Ensimmaistéa
kertaa toteutettavat Lahiruoka-
messut olivat ruoan myynti- ja PR-
tapahtuma, joka pyrki tekemaéan
tunnetuksi alkutuottajien ja maa-
seudun pienten yritysten tuotteita
kuluttajille, paattajille ja elintarvi-
keteollisuuden ammattilaisille.
Messujen avajaisissa jaettiin kes-
kiviikkonaVuoden 2008 L&hiruoka-
teko -palkinto, jonka sai Irma Kark-
kdinen Rautalammilta. Lisavaria
messuille toivat seminaarit ja tie-
toiskut seka lahiruokanaytokset.

- Elintarvikealan ykkdstapahtuma
kokosi alan ammattilaiset kolmeksi
paivaksi Tampereelle tutustumaan

ﬁ;‘

uusiin tuotteisiin ja palveluihin, hank-
kimaan tuoretta tietoa ja koulutusta
seké luomaan merkittavia kontakte-
ja ja verkostoja. Messuilla olivat mu-
kana kaikki alan tarkeét toimijat ja
naytteilleasettajia oli yhteensa lahes
150. Messut tayttivat nayttavasti koko
A-hallin. Elintarviketeollisuus- ja L&-
hiruoka-messut muodostivat erin-
omaisen tapahtumakokonaisuuden,
joka esitteli laajasti ja kattavasti koko
elintarvikealan, totesi tuoteryhma-
paallikkd Ville Keskinen Tampereen
Messut Oy:sté.

Messuilla oli mukana yhteensé lahes
150 naytteilleasettajaa. Elintarvikete-
ollisuus -messut jarjesti Tampereen
Messut Oy yhdessa alan yritysten ja
organisaatioiden kanssa. Lahiruoka-
messut jarjesti yhteistydssa Tampe-
reen Messut Oy ja Suomen AMT. Yh-
teistybkumppaneina olivat Maa- ja
metsataloustuottajain Keskusliitto
MTK ry, Ruoka-Suomi -teemaryhma

ja ProAgria.

Lahiruoka-messuillaruoan alkupe-
raa ei tarvinnut arvailla

Lahiruoka 2008 -messuista muodos-
tui tuottajien ja ruokahankinnoista
vastaavien kohtauspaikka. Messuil-
la oli mahdollista tutustua alkutuot-
tajien ja pienten yritysten tuotteisiin.
Messut my6s kannustivat paattajia
suosimaan hankinnoissaan lahella
tuotettua ruokaa. L&hiruoka saastéa
ymparistda ja on merkittava maakun-
tien tyollistaja.

- Lahiruoka tulee ruokapodytimme
suoraan suomalaiselta tuottajalta.
Kun valitset lautasellesi lahella tuo-
tettua, tiedat taatusti mitd syot. L&-
hella tuotetut elintarvikkeet on myds
helppo jaljittdd, sen takaa ensiluok-
kainen elintarvikeketjumme. L&hella
tuotettu on tuoretta, siksi niin mau-
kasta ja terveellistd. Seka tuottajan
ettd kuluttajan etu on, etta ruokaket-
ju on mahdollisimman lyhyt. Tulevai-
suudessa tullaan suosimaan aitoa,

Aito: akua
Varsinais-
Suomesta

@ edistaa elintarvikeal

Kehittamistyosta
 seuraa toimintaympéris

maaran kehittymistz

v,
W

® tkee toimijoiden yhteistyta

UpOltikka,fi
nuokasuomy,fi

novid|

in teemaryhl
rvikealan

siliedoltaa elintarvikealan yrittéjyydesta ja

ton ja esim, yritysten

* lUottaa taj osallistuu oppaiden tms. laadintaar

Karelia a la carte yrittdjdverkosto esittdytyi Lahiruoka-
messuilla.

Ruoka-Suomi -teemaryhmé aluejdsenineen esittdytyi L4-
hiruoka-messuilla yhteisosastolla Kehittyvé Elintarvike-
lehden/ETS ry:n, Maaseutuverkoston, Paliskuntain yh-
distyksen je EkoCentrian kanssa.



lisdaineetonta ja mahdollisimman
vahan prosessoitua seka vahan pa-
kattua ruokaa. Lahiruoassa kaikki
nama ominaisuudet toteutuvat, tote-
si ruokakulttuuriasiamies Jaakko
Nuutila Maa- ja metséataloustuottajain
Keskusliitto MTK ry:sta.

Vuoden 2008 Lahiruokateko -pal-
kinto Irma Karkkaiselle

Lahiruoka-messuilla palkittiin myds
Vuoden 2008 Lahiruokateko, jonka
vastaanotti rautalammilainen Irma
Karkkainen. Palkintoraadin mukaan
Karkkéainen on tehnyt vuosikaudet
sinnikkaasti tyota lahiruoan hyvaksi

ja ndin edesauttanut suomalaisen
elintarviketalouden ja maaseudun
hyvinvointia. Palkinnon ojensi L&hi-
ruoka-messujen nayttelytoimikunnan
puheenjohtaja, MTK:n ruokakulttuu-
riasiamies Jaakko Nuutila.

Seminaarit ja tietoiskut tarjosivat
kavijoille uutta ja tutkittua tietoa

Lahiruoka-messujen yhteydessé to-
teutettiin myds kolme aihepiiriin liit-
tyvaé seminaaria. Messujen avajais-
paivana aiheena oli lahiruoka ympa-
riston ja kestavan kehityksen kentas-
sé. Seminaarin avasi kansanedusta-
ja Kimmo Tiilikainen. Torstaina semi-

Vuoden 2008 ldhiruokateko -palkinto Irma Kérkkéiselle.

naarissa puhuttivat julkishallinnon ja
kuntien hankinnat, ja perjantaina lo-
gistiset mahdollisuudet kaupan ja
ravintoloiden nakdkulmasta.

Lahiruokaseminaarien
esitykset ovat sédhkoisesti tutus-
tuttavissa www.ruokasuomi.fi -si-
vulla kohdassa tilaisuuksien ma-
teriaalit.

Lisatietoja
Heidi Valtari
heidi.valtari@utu.fi

Kansanedustaja Kimmo Tiilikainen L&hiruoka -seminaa-
rissa



Elintarvikeyrittijyyden kehittimisen hankeseminaari
19. - 20.11.2008 Rovaniemi

Maaseutupolitikan yhteistydryhmén Ruoka-Suomi -teemaryhméa jarjestda valtakunnallisen elintarvikeyrittajyyden
kehittdmisen hankeseminaarin. Keskeisida teemoja ajankohtaisasioiden lisdksi ovat elintarvikkeiden ja matkailualan
yhteyksien merkitys, ohjelmatydn monien mahdollisuuksien esittely sek& markkinointiin liittyvan tutkimusohjelman
tulokset. Ohjelmassa perehdytéddn myds alueen elintarvikealan kehittdémistoimintaan. Tapahtuman jarjestamiseen
osallistuu Maaseutuverkostoyksikkd erityisesti jalkimmaisen péivan osalta.

Ensimmaisen péivan illalla on yhteinen "péivallinen ohjelmineen”. Asiasisallén ohella tapahtuma on vuosittainen
kokoontumispaikka alan kehittajille, asiantuntijoille, viranomaisille ja muille toimijoille. My6s elintarvikealan yrittajat
ovat tervetulleita seminaariin. Seminaari tarjoaa uusia mahdollisuuksia vahvistaa eri toimijoiden, maakuntien seka
elintarvike- ja matkailualan yhteistyota.

Seminaari jarjestetdan 19.- 20.11.2008 Rovaniemell&, Arktikumin auditoriossa, (Pohjoisranta 4, 96200 Rovanie-
mi). Esimerkiksi osoitteesta www.arktikum.fi kohdasta Sijainti ja sen alta edelleen Kartat ja saavutettavuustiedot on
karttoja ja muuta paikallistietoa.

IImoittautuminen seminaariin alkaa 15.9. ja péattyy 7.11.2008 séhkoisesti www.ruokasuomi.fi — kohdassa
ajankohtaista. Samalla tehdaan varaus myds 19.11.2008 jarjestettavaan iltatilaisuuteen. Seminaari on osanottajil-
le maksuton, mutta jokainen osallistuja vastaa itse matka-, majoitus-, ruokailu- ym. kustannuksista. Myds majoitus-
varauksista jokaisen osallistujan tulee huolehtia itse.

Lisatietoja seminaarista antavat Turun yliopiston tdydennyskoulutuskeskuksessa Ruoka-Suomi -teemaryhman koor-
dinaattori Heidi Valtari, puh. (02) 333 6416 ja projektisihteeri Arja Meriluoto, puh. (02) 333 6476 tai sp.
arja.meriluoto@utu.fi. Paikallistuntemuksen osalta tiedusteluihin vastaa toimialakehittdja Jussi Veijola, puh. 040 739
8145 sp. jussi.veijola@mitt.fi

Keskiviikko 19.11.2008

Klo 11-12.15 Lounas (omakustanteinen)

Klo 11.00 IImoittautuminen

Klo 12.15 Seminaarin avaus
Ruoka-Suomi -teemaryhmén puheenjohtaja Kirsi Viljanen,
Maa- ja metsatalousministerio, ylitarkastaja

Alueen elintarvikeyrittéjyys esittdytyy
Klo 12.25 Tervetuloa Lappiin
Klo 13.00 Elintarvikeyrittdjyyden kehittdminen Lapissa
Toimialakehittdja Jussi Veijola, MTT
Esimerkkeja Lapin alueen yrityksista ja toiminnasta
Klo 14.45 Kahvi

Ohjelmien ja tutkimusten antia

Klo 15.15 Ravintolat alueellisen kehityksen vetureina — mahdollisuudet ja haasteet Uusi pohjoimai-
nen ruoka -ohjelman EXPLORE -hankkeen kokemuksin
Professori Markku Virtanen ja tutkija Sinikka Mynttinen, Helsingin kauppakorkeakoulun pienyri-
tyskeskus, Mikkeli



Klo 16.00

o

Klo 16.30

Klo 16.45

o

Klo 17.00

Klo 19.00

Torstai 20.11.2008

Klo 9.00

Elintarvikeyrittdjyys maaseutupolitiikan osana

Ruoka-Suomi -teemaryhmén puheenjohtaja, ylitarkastaja Kirsi Viljanen
Aitojamakuja.fi

Ruoka-Suomi -teemaryhman koordinaattori Heidi Valtari

Suomalainen ruokakulttuuri

Tutkimuspaallikkd Minna Kanten, Finfood - Suomen Ruokatieto ry
Elintarvikealan pk-yritysten toimintaympéaristétutkimuksen 2008 tuloksia
Kehittdmispéaallikké Markku Wulff, Savonia - ammattikorkeakoulu

lltatilaisuus (omakustanteinen)

Seminaaripdivan avaus
Ruoka-Suomi -teemaryhmén puheenjohtaja Kirsi Viljanen
Maa- ja metsatalousministerid, ylitarkastaja

Tavoitteena tyytyvéinen kuluttaja -tutkimusohjelman tuloksia

Klo 9.10

Klo 9.30

Klo 9.50

Mit& ja miten pakkaus viestii - kuluttajanakdkulma ruokapakkauksen konseptisuunnitte-
lussa

Tutkija Terri Kupiainen, MTT

Elintarvikealan pk-yrittdjien markkinointiosaamisen kasvattaminen: kohti tutkijoiden, ke
hittgjien ja pk-yrittgjien yhteistyomallia

Kuluttajakayttaytymisen tutkimusprofessori Harri Luomala, Vaasan yliopisto/Epanet

Tauko

Yrittdjyyden edistdmisen ajankohtaisasiat

Klo 10.00

Klo 10.15

Klo 11.30

Maaseutuverkostoyksikdn tervehdys

Johtaja Paivi Kujala, Maaseutuverkostoyksikko

Ajankohtaiskatsaus maa- ja metsatalous- seka tyd- ja elinkeinoministeridn yrittajyyden
edistdmistoimenpiteista

Lounas (omakustanteinen)

Ohjelmatyén mahdollisuudet yrittédjyyden edistdmisessé

Klo 12.30
Klo 13.00
Klo 13.30
Klo 14.00

Klo 15.00

Manner-Suomen maaseudun kehittdmisohjelman mahdollisuudet
ESR-ohjelman mahdollisuudet

EAKR-ohjelman mahdollisuudet

Ohjelmien yhteensovittaminen

Keskustelu

Seminaarin p&atos ja iltapaivakahvi

Majoittuminen ja majoituskustannukset

Esim. Rantasipi Pohjanhovi( www.rantasipi.fi, puh. (016) 337 11), 1 hh 79 e/vrk, 2 hh 89 e/vrk siséltden aamiaisen tai
Clarion Hotel Santa Claus (www.hotelsantaclaus.fi, puh. (016) 321 321), 1hh 75 e/vrk, 2 hh 85 e/vrk tai Lapland Hotel
Sky Ounasvaara (www.laplandhotels.com , puh. (016) 323 400), 1hh 59 e/vrk, 2hh 107 e/vrk. Kaikissa hotelleissa on
majoituskiintiot Ruoka-Suomi nimelld 20.10. asti

ey Euroopan maaseudun
- kehittdmisen maatalousrahasto:
ki Eurooppa investol maaseutualueisiin



Paikallisten elintarvikeyrittdjien ja Turun Osuuskaupan
yhteistyon kehittimisprojekti huipentui

Vuosi sitten kaynnistynyt varsinais-
suomalaisten elintarvikkeiden pien-
tuottajien ja Turun Osuuskaupan
(TOK) yhteistybkumppanuuden kehit-
tamisprojekti huipentui yrittajien kam-
panjatapahtumaan (23 .- 24.5.) Turun
Wiklundin S-marketissa. Kampanja-
paivien aikana seitseman yrittajaa
esittelivat ja maistattivat asiakkaille
tuotteitaan.

Nyt huipentuneen yhteistydprojektin
tarkoituksena on ollut yhteistyon ke-
hittiminen TOK:n ja 9 varsinaissuo-
malaisen elintarvikealan pk-yritt&jan
valilla seka lahella tuotetun ruoan
tarjonnan ja tunnettuuden parantami-
nen. Kaytannon tydkaluina tavoittei-
den saavuttamiseksi projektin aika-
na jarjestettiin kaikkien toimijoiden
yhteisia tydpajapaivia, joita edelsivét
keskustelut, seka yrittajien etta kau-
pan kanssa, molempien osapuolien
halukkuudesta pitkaaikaiseen yhteis-
tydhon ja toiminnan kehittdmiseen.
Tybpajapaivien aikana tarkeimmiksi
kehittdmisteemoiksi nousivat logis-
tiilkka, tuotekehitys ja markkinointi.

Turun Wiklundilla

Logistiikan alalla suurimmat panos-
tukset tehtiin séhkoisten tilaus- ja las-
kutusjarjestelmien kayttdénottoon ja
pienten tavaraerien kustannustehok-
kaaseen kuljettamiseen. Asiakkaiden
mieltymyksia tuotteisiin ja ostopaa-
toksiin vaikuttavia tekijoita kartoitet-
tiin yhteistydssa Turun ammattikor-
keakoulun opiskelijoiden kanssa teh-
dyssa markkinointitutkimuksessa.
Tutkimuksen tulosten pohjalta yritta-
jat ovat aloittaneet tuotteidensa tai
tuotantoprosessiensa kehittamisen
asiakkaiden toiveet ja mieltymykset
huomioiden.

Projektin tarkeint& antia ovat olleet
yhteisten toimintamuotojen |8ytami-
nen, molemminpuolinen tiedon lisaa-
minen ja ennakkoluulojen poistami-
nen. Yhteistydn tuloksena puolella
mukana olleista yrityksistd TOK:n
myymalépeitto on moninkertaistunut,
suurin osa suunnittelee kehittéavéan-
sé uutta tuotekonseptia tai tuotanto-
prosesseja ja mika tarkeinta valtaosa
on aktivoitunut kehittdmaéan yritys-
kohtaista yhteisty6ta suoraan TOK:n

kanssa. Projektin my6té pk-elintarvi-
keyrittajat ovat paasseet esille paikal-
lismedioissa, mika on lisdnnyt tunnet-
tuutta kuluttajien keskuudessa. Pro-
jektin tuloksena on myds luotu séh-
kdinen portaali (www.lounafood.net/
lahiruokaa/portaali.html), jonka avul-
la yritykset ja heidan tuotteensa 16y-
tyvat helpommin.

Lisatietoja

Teemu Halttunen

puh. (02) 333 6417, 0400 260 390
teemu.halttunen@utu.fi




Elintarvikeyritykset toimialoittain 6/2008

Vuoden 2008 yritystilastot ovat valmistuneet

Teurastus ja Kalanjalostus  |Vihannesten Maidon Myllytuotteiden |Leipomotoi- Juomien Muiden Yhteensa
lihanjalostus sekédmarjojen |jatkojalostus valmistus minta valmistus elintarvikkei-
ja hedelmien den jalostus
jalostus

Ahvenanmaa 2 3 4 2 0 8 1 2 22
Etela-Karjala 8 16 11] 1 9 42 3 15 105
Eteld-Pohjanmaa 18| 4 34 7 7 68 10 11 159
Etela-Savo 13| 12 14 3 5 47 8 9 111
Kainuu 3 7 21 1 2 18 4 8 64
Kanta-Hame 14 4 27| 6 5 39 5 18 118
Keski-Pohjanmaa 5| 6 9 3 1 16 4 4 48
Keski-Suomi 22 9 28 5 6 84 8 31 193
Kymenlaakso 11] 13 24 3 6 39 2 17 115
Lappi 52| 16 14 5 2 39 7 12 147
Pirkanmaa 33| 9 15| 10 18 72 4 18 179
Pohjanmaa 15| 22 35 4 5 50 5 12 148
Pohjois-Karjala 21 21 32 4 3 60 9 13 163
Pohjois-Pohjanmaa 31 37 31 12 11 69 5 25 221
Pohjois-Savo 12| 6 32| 2 14 53 6 13 138
Péijat-Hame 14 6 20| 4 7 33 11 13 108
Satakunta 49 26 44 3 12 48 5 18 205
Uusimaa ja 87 39 42| 20 34 138 28 100 488
Ita-Uusimaa
Varsinais-Suomi 66 84 53| 14 27 85 27 66 422
Yhteensa 476 340 490 109 174 1008 152 405 3154
% 15 11 16 3 5 32 5 13 100
Elintarvikeyritykset kokoluokittain 6/2008
Henkil6sto <4 5-9 10 - 19 20 - 49 > 50 Yhteensa
Ahvenanmaa 16 2 1 1 2 22
Etela-Karjala 88 12 0 2 3 105
Etela-Pohjanmaa 112 21 14 4 8 159
Etela-Savo 74 27 4 2 4 111
Kainuu 51 4 4 5 0 64
Kanta-Hame 78 15 10 7 8 118
Keski-Pohjanmaa 32 7 4 4 1 48
Keski-Suomi 171 11 2 3 6 193
Kymenlaakso 83 20 10 0 2 115
Lappi 124 15 3 3 2 147
Pirkanmaa 127 16 12 16 8 179
Pohjanmaa 106 26 7 6 3 148
Pohjois-Karjala 126 18 11 4 4 163
Pohjois-Pohjanmaa 191 12 4 7 7 221
Pohjois-Savo 105 19 7 4 3 138
Paijat-Hame 85 11 3 5 4 108
Satakunta 150 25 11 7 12 205
Uusimaa ja 320 46 34 48 40 488
Itd-Uusimaa
Varsinais-Suomi 328 27 30 24 13 422
Yhteensa 2367 334 171 152 130 3154
% 75 11 5 5 4 100

Lisaa yritystilastoja osoiteessa www.ruokasuomi.fi kohdassa yritystilastot tai lisatietoja Heidi Valtari, heidi.valtari@utu.fi
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Elintarvikeala numeroiden valossa

Elintarviketeollisuus on tuotannon
arvolla mitattuna neljanneksi suurin
teollisuusala ja kolmanneksi suurin
teollinen tydllistdja Suomessa. Koko
elintarvikeketju tyollistda n. 300.000
henked, joka on n. 13 % tydllisesta
tybvoimasta. Elintarviketeollisuuden
tuotannon bruttoarvo v. 2006 oli 8,9
mrd. euroa ja jalostusarvo 2,2 mrd.
euroa. Toimipaikkoja on Tilastokes-
kuksen tilastojen mukaan n. 2000 ja
henkildstoa n. 35.000. Toimiala jakau-
tuu 33 alatoimialaan, joista jalostus-
arvon mukaan luokiteltuina suurim-
mat ovat lihanjalostus, leipomo- ja
keksiteollisuus, maidonjalostus sek&a
mallas- ja virvoitusjuomateollisuus.
Toimipaikkoja on eniten leipomoteol-
lisuudessa, 806 toimipaikkaa. Keskei-
nen osa elintarvikejalostustamme
ovat pienet, alle 20 henkilda tyollis-

tavat yritykset. Ruoka-Suomi — tee-
maryhman julkaisemien tilastojen
mukaan Suomessa on 3154 elintar-
vikeyritysta, joista valtaosa, n. 2300
yritystd, tyéllistaa alle nelja henkiloa.
Elintarvikesektori on siten polarisoi-
tunut harvoihin isoihin ja lukuisiin pie-
niin yrityksiin.

Elintarviketeollisuuden suhdanneti-
lanne oli viime vuonna hieman nor-
maalia parempi, mutta sen uskotaan
heikkenevén tédna vuonna. Kapasi-
teetin kayttdasteen ja henkilokunnan
maaran arvioidaan hieman vahene-
van. Alan kannalta merkittava tekija
on ollut maailmanlaajuinen raaka-ai-
nehintojen sekda muiden kustannuk-
sien, kuten energian ja palkkojen ko-
hoaminen. Esim. viljojen hintoja on
nostanut eri puolilla maailmaa vallin-

neiden sa&olosuhteiden aiheuttamat
heikot sadot, kulutustottumusten
muutokset kehittyvissa talouksissa
seka lisdantynyt bioenergiakysynta.
Seurauksena on ollut ruoan hinnan
nousu. Ruuan hinta on kallistunut
Suomessa hitaammin kuin muissa
EU-maissa keskim&arin. Maailman-
markkinahintojen vaihtelut tulevat
olemaan jatkossa aikaisempaa suu-
rempia, vaihteluiden ennakointi vai-
keampaa ja hintamuutokset heijastu-
vat yha selvemmin myds maahamme.
Toisaalta raaka-ainekustannusten
osuus ruuan kuluttajahinnasta on
keskimaéarin alle 20 %. Elintarvikkei-
den osuus kotitalouksien kulutusme-
noista on viime vuosina pienentynyt.
Elintarvikkeisiin, juomiin seka ateri-
oihin v. 2006 kaytettiin 21,8 %.

150

140

130 -
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120
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80
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Liikevaihdon trendi elintarviketeollisuudessa 2003 - 2008, Ldhde: Toimiala Online, Tilastokeskus
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Lihanjalostus

Lihanjalostus on elintarviketeollisuu-
den suurin alatoimiala. Lihanjalostuk-
sen ja teurastuksen bruttoarvo v.
2006 oli 2,4 mrd. euroa ja jalostusar-
vo 0,52 mrd. euroa. Ala tydllistaa n.
9700 henkildé ja toimipaikkoja on 252
kpl. Niista 47 kpl on teurastamoita ja
205 kpl lihanjalostuslaitoksia. Toimi-
ala jakautuu valtakunnallisiin osuus-
toiminnallisiin suuryrityksiin ja pieniin
tai keskisuuriin yksityisiin lihayrityk-
siin. Suurimmat yritykset harjoittavat
merkittavaa, lahialueille suuntautu-
vaa vientitoimintaa. Kotimainen kilpai-
lu on lihanjalostuksessa kiristynyt voi-
makkaasti johtaen rakennemuutoksi-
en jatkumiseen. Lihanjalostuksessa
panostetaan erilaisten valmisruokien
kehittdmiseen. Valmisruokien osuus
kuluttajien ruokakorissa on kasvanut
noin neljannekseen. Erilaiset vélipa-
latuotteet ovat kasvava tuoteala. Suo-
messa syodaan lihaa yli 70 kg/ hen-
kea kohden vuodessa, josta n. 26 kg
on makkaroita tai kokolihatuotteita.

Leipomoteollisuus

Leipomoteollisuus on keskittynyt ja
alalla tydskentelevien maara on va-
hentynyt. Yrityksien maara jaanee
muuta elintarvikealaa laajemmaksi,
koska sille ovat ominaista paikallisesti
tai alueellisesti toimivat pk-yritykset
seka toisaalta valtakunnalliset suur-
yritykset. Leipomoalan toimipaikkoja
on n. 800, mutta 85 % niista on pie-
nia perheyrityksia. Alalla tydskente-
lee n. 9000 henkilda. Kaksi suurinta
leipomoyritysté hallitsevat 2/3 mark-
kinoista. Kilpailun kiristyminen aihe-
uttaa ongelmia erityisesti pienyritys-

ten kannattavuudelle. Tuotteiden toi-
mitusrytmin tihentyminen on liséannyt
kuljetuskustannuksia. Tuoreiden lei-
pien toimitusmaarat ovat viime vuo-
sina nousseet muutaman prosentin
luokkaa. Leivonnaispakasteiden
osalta kulutus on kasvanut merkitté-
vasti nopeammin, n. 10 % vuodes-
sa. Rakennemuutos leipomoteolli-
suudessa tulee jatkumaan. Elinehto
on kilpailukykyisen toiminnan kehit-
tdminen. Kehitysta voidaan saavut-
taa investoimalla moderniin tuotan-
toteknologiaan seka tietotekniikan
hyddyntamisella ja yritysten vélisel-
1& yhteisty6lla esim. logistiikassa ja
markkinoinnissa.

Meijeriteollisuus

Meijeriteollisuudessa rakennekehitys
on ollut EU-jasenyyden aikana erit-
téin nopea muihin elintarvikealoihin
verrattuna. Maitotaloustuotteiden ja
juuston valmistuksessa v. 2006 oli 81
ja 5 jaateldéa valmistavaa toimipaik-
kaa. Ala tydllisti lahes 4900 henki-
164. Kilpailun kiristyminen ja tehok-
kuuden lisdamisen tarve on johtanut
yrityskentan jakautumiseen lahes
pelkastaan suuriin ja pieniin yrityk-
siin. Toimialan kehitystd on alkanut
varjostaa maidon saatavuus. Vaikka
rakennemuutos on suurentanut kes-
kilehmalukua (21,5 kpl/tila), on mai-
toa toimittavien tilojen méaré v. 2006
lopussa véhentynyt alle 13.900 tilaan
(vahennysta n. 10 %). Valion hankin-
taosuus meijerimaidosta on n. 86 %.
Meijeriteollisuuden tuotteiden vienti
on kaytanndssa kahden suurimman
yrityksen varassa ja suuntautunut Ité-
meren ymparistéon (Vengja, Viro,
Ruotsi). Maitotuotteista erityisesti
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juustojen (emmental, sulatejuustot)
vienti on kasvanut, mutta samanai-
kaisesti on vastaavien tuotteiden
tuonti myds kasvanut. Meijeriteolli-
suudessa on panostettu perinteisten
tuotteiden lisaksi erilaisiin marjaval-
misteisiin ja -keittoihin, joiden myynti
on kehittynyt suotuisasti.

Kasvisten jalostaminen

Kasvisten jalostuksessa on tapahtu-
nut toimialarationalisointeja. Alalla v.
2006 oli 204 toimipaikkaa ty6llistaen
n. 2100 henkilda. Liséksi alalla kay-
tetdan kausityévoimaa. Alan liikevaih-
to on kehittynyt myonteisesti ja v.
2006 se oli 452 milj. euroa. Marjojen
teollisella valmistuksella on pitkét pe-
rinteet. Kasvisten jalostus on pitkalti
ollut kotimarkkinateollisuutta ja vien-
nin osuus on ollut vahainen. Marjoja
on viety pakastemarjoina. Luonnon-
marjamme, varsinkin mustikka ja
puolukka, ja niisté tehdyt erilaiset tuo-
tejakeet ovat nousseet uusiksi vien-
timahdollisuuksiksi, silla tutkimustie-
to on osoittanut marjoilla olevan mo-
nia terveysvaikutuksia. Raaka-ainei-
den saatavuuteen ja markkinointiin
on kuitenkin panostettava. Myds am-
mattikeittioyhteistyd tarjoaa uusia
mahdollisuuksia keittididen suosies-
sa ostoissaan entisté valmiimpia tuot-
teita. Kilpailukyvyn kehittdminen on
elinehto. Kehitysté voidaan saavuttaa
mm. kaupallistamalla tutkimustietoa,
erikoistumalla, jalostusasteen nosta-
misella ja yhteistyon lisdamisella.

Kauppa on se, joka kannattaa

Suomen paéivittistavaramarkkinoi-
den arvo v. 2006 oli 21,3 mrd. euroa,



josta paivittaistavarakaupan arvo on
n. puolet. Paivittaistavaroiden myynti
v. 2007 oli 13 mrd. euroa. Ruoan
osuus paivittéistavaramyynnista on n.
80 %. Paivittaistavarakaupalle on
ominaista ketjuuntuminen ja hankin-
nan seka logistiikan keskittyminen.
Kolme suurinta (S-ryhma 39,9 %, K-
ryhmé 33,5 % ja Tradeka 11,9 %)
pyorittavat n. 85 % paivittaistavaroi-
den vahittaiskaupasta. Paivittdistava-
ramyymalditda Suomessa v. 2008
alussa oli 3922 kpl. Kylakauppoja v.
2006 oli 563 kpl ja niiden myynti yht.
oli 259 milj. euroa.

Elintarvikekauppa kansainvalistyy
nopeasti. Suurta myyntivolyymia
edustavien paivittéistuotteiden halpa-
tuotantosarjojen ja kaupan omien tuo-
temerkkien volyymi on kasvanut.
Ruoan hintojen kohoamisen arvioi-
daan lisdavan kaupan omien merk-
kituotteiden suosiota. Suomessa kau-
pan omien merkkien osuus myynnin
arvosta on n. 9 % (ilman kasviksia),
kun se on Euroopassa 20-40 %:n
tasolla. Tuontituotteiden osuus on
kasvava. Tuotehankintaa tehd&aéan
entistd enemman kansainvalisten
yhteisosto-organisaatioiden osak-
kuuksien kautta.

Suomen yli 20 mrd. euron ruokamark-
kinoista noin 8 mrd. euroa koostuu
ruokailusta kodin ulkopuolella. Am-
mattikeittididen (HoReCa) méaéra on
vahentynyt keskittymisen kautta ja v.
2006 niité oli n.17.600 kpl, joista kah-
viloita ja ravintoloita oli lahes 11.000.
Henkilostéravintoloita oli 1520 kpl ja
muita julkisia keittidita 5192 kpl. Am-
mattikeittididen valmistamien aterioi-
den maara on ollut kasvussa (783

milj. ateriaa). Paivittdin keskim&arin
joka toinen suomalainen kayttaa Ho-
ReCa-palveluita ja ateriapalveluita
kayttaa 34 % vaestosta. Elintarvike-
yritysten kokonaismyynnistd HoRe-
Ca-kauppa muodostaa n. 20—30 %:n
osuuden. Ammattikeittidpuolelta on
esitetty toiveita entista tiivimmasta
yhteistydsta elintarvikeyritysten
kanssa, silla elintarviketeollisuudes-
sa on keskitetty pitkalti vahittaiskaup-
patuotteiden kehittdmiseen.

Viennista kasvumahdollisuuksia

Elintarvikevientimme kehittyi myon-
teisesti v. 2007. Elintarviketeollisuu-
den tuotteiden vienti oli 1,3 mrd. eu-
roa eli n. 18 % enemman kuin vuotta
aiemmin. Merkittdvimmat vientituot-
teet olivat juusto, alkoholijuomat, voi,
sokerikemian tuotteet, sianliha ja
suklaa. Meijerituotteiden osuus vien-
nin arvosta oli n. 28 %. Elintarvike-
viennistamme yli puolet suuntautuu
naapurimaihin; Vengjalle, Ruotsiin,
Viroon seka Norjaan. Venajan osuus
elintarvikeviennista oli n. 22 % ja ra-
hana mitattuna 278 milj. euroa. Tuo-
tevienti Vengjalle on kehittynyt suo-
tuisasti, silla kasvua ed. vuoteen oli
n. 15 %. Ennatysmaisesta viennista
huolimatta elintarvikekaupan alijaa-
ma on lisdantynyt. Tuonnin méaré on
ollut vahvassa kasvussa ja sen arvo
oli 3,1 mrd. euroa, mika tarkoitti yli
11 % kasvua. Merkittavimmat tuon-
tituotteet olivat alkoholijuomat, hedel-
mat, juusto, vihannekset ja raakakah-
vi. Viennista 91 % ja tuonnista 66 %
on teollisia elintarvikkeita.

Suomalaisen elintarviketeollisuuden
vientiaste on perinteisesti ollut alhai-
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nen ja EU-jasenyyden aikana vienti
on kehittynyt hitaammin kuin tuonti.
Tuonti on yli kaksinkertainen vientiin
néhden. Maataloustuotantoon sidok-
sissa olevilla toimialoilla vienti ja kan-
sainvélistyminen ovat suurimpien yri-
tyksien varassa ja pk-yritysten kan-
sainvalistyminen on vahaista. Suu-
rimmat liha-alan yrityksemme ovat
suuntautuneet yritysostoilla Baltiaan,
Puolaan, Ruotsiin ja Venajalle. Leipo-
moteollisuudessa ulkomaankaupan
merkitys on ollut perinteisesti vahai-
nen. Suuret suomalaiset leipomoyri-
tykset ovat kansainvalistyneet ltame-
ren alueelle, erityisesti Baltiaan, jos-
sa suomalaisomistuksessa olevat yri-
tykset hallitsevat markkinoita. Myds
pienten ja keskisuurten elintarvikeyri-
tysten kansainvalistymisvalmiuksia
tulisi kehittaa.

Suurten elintarvikeyritysten kasvu-
mahdollisuudet I6ytyvat Suomen ra-
jojen ulkopuolelta. Pienille ja keski-
suurille yrityksille elintarvikeviennin
mahdollisuudet ovat erikoistumises-
sa hyvin kapeisiin tai alueellisiin
markkinasegmentteihin ja yhteistyts-
sa. Myds pitemmadlle jalostettujen
elintarvikkeiden vienti (esim. smart
food) on mahdollisuus. Kuluttajat
ovat entista kiinnostuneempia terve-
ydesta ja hyvinvoinnista ravinnon
avulla, mika tarjoaa mahdollisuuden
kehittdd Suomea kilpailukykyiseksi
terveellisen ravitsemuksen huippu-
osaajaksi.

Panostuksia kehittdmiseen
Elintarvikeyritysten yhteisty® on ollut

perinteisesti muuta teollisuutta vahai-
sempaad. Verkostoitumiseen tédhtéavia



toimia tulisi kehittdd nykyistd enem-
man. Kustannuksia séastavia pienyri-
tysten yhteistydmuotoja voidaan I6y-
tdd mm. logistiikasta, osahankinnas-
ta ja markkinoinnista. Valmiuksia uu-
den teknologian hyvéaksikayttoon tuo-
tannossa, logistiikan ja asiakastiedon
hallinnassa ja yritysten yhteistydssa
tulisi suosia. Uusien tuotteiden, ku-
ten terveyttd edistavien tai funktio-
naalisten elintarvikkeiden, kehitystyo-
hon tulisi panostaa. Liikkeenjohdon
ja henkildston osaamisen kehittami-
seen on yrityksissa kasvavaa tarvet-
ta kilpailun kiristyessa. Naihin hank-
keisiin on kaytetty hyvin vahan julkis-
ta kehittamistukea. Myos tyéturvalli-
suuteen ja tydssa jaksamiseen tulisi
panostaa.

Kilpailun kiristymisen johdosta tuo-
tannon tehokkuuden lisaaminen,
tuottavuuden parantaminen ja uusi-
en teknologioiden soveltaminen ovat
alan tarkeimpia investointien kohtei-
ta. Suurten yritysten kasvava kiinnos-
tus soveltuvien tuotannon osa-aluei-
den ja palveluiden ulkoistamiseen
tarjoaa pk-yrityksille uusia liilketoimin-

tamahdollisuuksia, mutta vastaavas-
ti edellyttad niiltd kykya vastata tar-
vittavalla tehokkuudella ja laadulla
paéhankkijan tiukkoihin laatu- ja toi-
mitusaikavaatimuksiin. Yrityksille in-
vestoinnit ja sitoutuminen ulkoistet-
tuun tuotantoon ovat markkina- ja kil-
pailutilanteiden muutoksessa aina
riskialttiita.

Informaatioteknologian hyvéksikayt-
to elintarvikeketjussa voisi tarjota
pienyrityksillekin kilpailuetuja, joita
suuryritykset jo hyddyntavat tuotan-
to- ja markkinainformaation hallin-
nassa. Kaupan seka ammattikeittioi-
den asettamat vaatimukset teollisuu-
delle kasvavat. Tietotekniikkaa voisi
hyddyntdd mm. logistiikassa seka jal-
jitettdvyyden kehittamisessa.

Osaamisen merkitys kilpailutekijana
on kasvanut myds elintarviketeolli-
suudessa. Yhteistyota eri koulutuksi-
en jarjestajien ja tutkimuslaitosten
valilla olisi tiivistettava. Yritysten
osaamisen kehittAmiseen on esim.
TE-keskuksilla kaytettavissa lukuisia
konsultointi- ja koulutustydkaluja. Toi-
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mialakohtaisia kehittdmishankkeita
(esim. kansainvalistymiseen téhtaa-
vat hankkeet) tulisi toteuttaa myds
ylimaakunnallisina tai valtakunnalli-
sesti, ellei riittavaa yritysjoukkoa ei
ole I8ydettavissd yhden maakunnan
tai TE-keskuksen alueelta.

Lisatiedot: www.temtoimialapalvelu.fi

Kari Vélimaki, elintarvikealan toimi-
alapdaéllikko

Eteld-Pohjanmaan TE-keskus

puh. 010 60 27615, 040 540 2378,
kari.valimaki@te-keskus.fi

Leena Hyryld, asiantuntija
Kaakkois-Suomen TE-keskus

puh. 010 60 23416, 040 574 6220,
leena.hyryla@te-keskus.fi



Tutkimus puolivalmiiden aterioiden
luokittelusta ja kehityksesti

Helsingin Yliopistossa on valmistunut
lisensiaatintutkimus, joka selvittaa
puolivalmiiden aterioiden luokittelua
seka myynnin ja uusien tuotenimik-
keiden kehitysta vuosina 2002—-2004
alue ja myymalatasolla. Tutkimus liit-
tyy tutkimuskokonaisuuteen "Kulutta-
ja-arvo markkinoinnin johtamisen
valineend”, jota MTT on koordinoinut
kolmivuotisessa tutkimushankkees-
sa.

Puolivalmiit ateriat -kokonaisuus
muodostettiin haastatteluiden ja ai-
empien tutkimusten pohjalta. Tarkas-
teltavat tuoteryhmat olivat pakasteet,
tuoretuotteet ja pakatut elintarvikkeet.
Yhteensa tutkimuksessa tarkasteltiin
83:atuotetta ja niiden 21 alatuoteryh-
maa ja segmenttid. Tulosten mukaan
paivittéistavarakauppojen lukumaa-
ran vahentymisesta ja rakenteen
muuttumisesta huolimatta puolival-
miiden aterioiden myynti on lisdan-
tynyt sekd myymalé- ettd aluetasol-
la. Tuoteryhmien myynti oli nopeam-
paa vuosina 2003-2004 kuin vuosi-
na 2002-2003. Tutkimustulokset
osoittavat tuoretuotteiden menesty-
neen myynnin maaralla ja uusien
tuotteiden lukumaéaralla mitattuna tar-
kasteltavista tuoteryhmisté parhaiten.
Tuoteryhmien myynnin kasvussa alu-
eittain tarkasteltuna ei voida havaita
merkittavia eroja. Tulosten perusteel-
la lahikaupat ovat supermarkettien
ohella puolivalmiiden aterioiden paa-
ostopaikkoja. Pakasteiden ja tuore-
tuotteiden paalanseerausalueena on
vuosina 2002—-2004 toiminut Uuden-
maan alue. Kaupan omien merkkien
kasvun havaitaan olleen maltillisem-
paa vuosina 2003-2004 kuin vuosi-
na 2002-2003. Erityisesti kaupan

omat merkit ovat kasvaneet myyn-
nin maaralla mitattuna Uudellamaal-
la tuoretuotteiden ja pakasteiden
tuoteryhmaéssa, pakattujen elintar-
vikkeiden myynnin kehitys on ollut
maltillisempaa. Kaupan omien merk-
kien lanseerausméaaré vaheni mité
pohjoisempaa aluetta tarkasteltiin.

Alatuoteryhmien segmenttien me-
nestymisessa eri alueiden valilla 16y-
dettiin eroja. Erdana syyna voi olla
paikalliset valikoimat ja kuluttajien
erilaiset vaikutusmahdollisuudet.
Tutkimustulokset osoittavat, etta
kaupan ja teollisuuden on pohditta-
va tuoteryhméhallintaa ja tuotteiden
rooleja eri tavoin eri maantieteelli-
silla alueilla ja eri myymalatyypeis-
sa. Myynnin kehitys kuvastaa ennen
kaikkea ruokailutapojen nopeaa
muutosta 2000-luvulla. Valmisruoki-
en suhteellinen myynnin kasvu on
Pohjois-Suomen alueilla ollut no-
peampaa kuin Etela-Suomessa. Tut-
kimustulosten taustalla saattaa vai-
kuttaa paivittaistavaraketjujen erilai-
set toimintatavat ja tasté syysta pk-
yrittdjien mahdollisuudet paasta
kauppojen valikoimiin muodostuvat
erilaisiksi. Paikallisuus lieneekin tu-
levaisuudessa eras keskeinen teki-
j& myymalékonseptien ja ketjujen
kilpailussa. Kaupan tavarantoimitta-
jien ja kaupan toimintamallien yh-
teensovittaminen on tulevaisuudes-
sa yhé tarkeampad. Pk-yritysten kil-
pailukykyé voidaan parantaa paikal-
lisilla valikoimilla ja tehostamalla
kaupan seka pienyrittdjien yhteistyo-
té. Erikoistuminen ja oikean jakelu-
kanavan I6ytdminen ovat tarkeité
edellytyksia toiminnan tehostami-
sessa ja jatkumisessa. Eradna mah-
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dollisuus olisi valikoimiin paasy pie-
nemmissa myymalatyypeissa tai pal-
veluelementin liittdminen tuotteen
markkinointiin, kuten pk-yrittdjan oma
myyntitiski myymalassa.

Tutkimus on julkaistu Taloustieteen
laitoksen Julkaisuja sarjassa (nro. 44).
http://www.mm.helsinki.fi/mmtal/
julkaisut.html#julk01.



Vilkommen till Smaklust 21-23 augusti 2009

For andra &ret genomfor vi Smaklust — en upplevelseméassa 6ver Sveriges mathantverk. aven denna gang blir platsen
Tantolunden, mitt i centrala Stockholm. Gensvaret frdn allmanhet, grossister, restauratorer och press var mycket
stort. Det totala antalet besdkare under massdagarna var cirka 100 000.

Platsen ar mycket lamplig — centralt och vid vattnet. Manga manniskor soker sig hit, sarskilt pd sommaren da det finns
stora gréna ytor, vatten och straket. Inomhus har vi en yta pa 1000 kvm dar massan kommer att bjuda pa Eldrimners
arliga produkttavling — SM i Mathantverk, smakverkstader och fotoutstéllning. Allt med fokus p& mathantverket.

Utomhus bygger vi upp en stor levande marknadsplats déar alla Sveriges regioner profilerar sig med mathantverkarna
och deras fantastiska produkter i centrum.

Kraften i Smaklust ar att vi samlas s& manga mathantverkare som mdjligt fran Sveriges alla hérn. Det kommer att bli
fantastiskt roligt med levande ystning och bak, syltkok och styckning mitt bland konsumenterna, mitt i storstan.

Ater igen, valkommen till Smaklust 2009!

Christina Holmberg
Eldrimner
christina@eldrimner.com

Slow Food philosophy

We believe that everyone has a fundamental right to pleasure and consequently the responsibility to protect the
heritage of food, tradition and culture that make this pleasure possible. Our movement is founded upon this concept
of eco-gastronomy — a recognition of the strong connections between plate and planet.

Slow Food is good, clean and fair food. We believe that the food we eat should taste good; that it should be produced
in a clean way that does not harm the environment, animal welfare or our health; and that food producers should
receive fair compensation for their work.

We consider ourselves co-producers, not consumers, because by being informed about how our food is produced

and actively supporting those who produce it, we become a part of and a partner in the production process.

Read more: www.slowfood.com
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Suomen yrttialan kehitys

Suomen yrttialan kehitys 2007-2009 -hanke on Arktiset Aromit ry:n hallinnoima hanke, jonka toiminta-alue on koko
Suomi. Hanketta on rahoittanut maa- ja metséatalousministerid Maaseutupolitiikan yhteistydryhméan suosituksesta.

Hankkeen piiriin kuuluvat pelloilla ja puutarhoissa viljeltavat yrtit, samoin kuin kerattévat ja viljeltavéat luonnonyrtit.
Lisdksi huomioidaan seka tavanomaiset ettd luonnonmukaiset tuotantoketjut.

Hankkeessa on laadittu Yrtti-Suomi -kehitysohjelma vuosille 2008-2013 yrttialan toimintaedellytysten ja yrttien kayt-
tokulttuurin vahvistamiseksi kotimaassa.

Tutustu Yrtti-Suomi sivustoon osoitteessa: http://www.arktisetaromit.fi/yrttisuomi/

Lisatieotja

Helmi Mikkonen

Suomen yrttialan kehitys -hanke
Arktiset Aromit ry.
helmi.mikkonen@arctic-flavours. fi
puh. 050 505 2601

Consultancy to farms and rural enterprises
making large investments
30-31 Octobert 2008 Denmark

The investments made in rural areas are decreasing in number but increasing in size. Due to the specialization and
internationalization of agriculture, the investments made have increased dramatically for many years, and they have
further increased for the last decade. The specialization and the professionalism in the advisory businesses have to
increase in the same pace, as doing in primary agriculture.

Read more: www.njf.nu
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Risk assessment of global agrifood production chains
Helsingissd 5. - 6.11.2008

Pohjoismaiden maataloustutkijoiden
yhdistyksen NJF:n 90-vuotisjuhlase-
minaari pidetdan Helsingin yliopiston
paarakennuksen pienessa juhlasalis-
sa.

Elintarvikkeiden kulutus on eriytynyt
yh& enemman tuotannosta ja tuotan-
topanosten valmistuksesta. Onko
maatalous- ja elintarviketuotannon
riskialttius lisdantynyt, kun tuotanto-
panokset ja niihin tarvittavat materi-
aalit, kuten energia, valkuaisrehut,
torjunta-aineet ja tuotantoteknologia
kuljetetaan yha kauempaa Euroopan
ulkopuolisistakin maista? Miten il-
mastonmuutos ja bioenergiabuumi

vaikuttavat ruoan saatavuuteen ja
hintaan tulevaisuudessa niin Pohjois-
maissa kuin maailmanlaajuisesti?
Téssd seminaarissa nostetaan on-
gelmakohtia keskusteluun ja etsitdan
vastauksia naihin ja muihin huoltovar-
muutta koskeviin kysymyksiin.

Seminaarin aihealueita ovat elintar-
vikkeiden ja niiden tuotantopanosten
logistiikka ja sen haavoittuvuus, ener-
gian tuotanto ja bioenergia, elintar-
vikkeiden turvallisuus ja tuotannon
turvaaminen seka ilmastonmuutos.

Seminaarin jarjestavat yhteistydssa
NJF, Maa- ja elintarviketalouden tut-

kimuskeskus, Helsingin yliopisto,
Maa- ja metsatalousministeri6 ja
Huoltovarmuuskeskus.

Seminaariin voi ilmoittautua normaa-
liin hintaan 30.9. asti. Lisatietoa se-
minaarista 16ytyy NJF:n www-sivuil-
ta http://www.njf.nu

Suora linkki: http://www.njf.nu/site/

seminarRedirect.asp?intSeminarlD=
410&p=1004

Tervetuloa osallistumaan!

Terra Madre

The Terra Madre network, which integrates new members every day, is made up of all those who wish to act to
preserve, encourage, and support sustainable food production methods. These methods are based on attention to
territory and those distinctive qualities that have permitted the land to retain its fertility over centuries of use. This
vision is in direct opposition to pursuing a globalized marketplace, with the ongoing, systematic goal of increasing
profit and productivity. Such methods have substantial externalities for which we, the guardians and inhabitants of this
planet, pay the price. And the damage begins with small producers, lacking the means to create markets even within
their own regions, who become crushed by subsidy systems that render their working conditions unfair.

Day after day, the Terra Madre family grows, strengthens, organizes, and defends local cultures and products, and
makes real the Slow Food concept of Good, Clean, and Fair quality. Good refers to the quality of food products and of
their taste; Clean, to a production process that respects the natural environment ; and Fair, in which there is dignity
and appropriate economic return for the people who produce, including respect from those who consume.

Read more: www.terramadre.info
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Tieto kulkee liian nihkeisti elintarvikeketjuissa

Ketjussa liikkuvan tiedon vahyys ja
vallan epasymmetrinen jakautuminen
vaikuttavat negatiivisesti suomalai-
seen elintarvikeketjuun.

Naihin tuloksiin tultin Foodcomm-tut-
kimuksessa (Key Factors Influencing
Economic Relationships and
Communication in European Food
Chains), jossa etsittiin tietoa siita,
miten eurooppalaiset elintarvikeketjut
voivat l10ytéa tiedonkulusta ja liiketa-
loudellisesta yhteistydsta kilpailuky-
kya, tehokkuutta ja uusia menesty-
misen keinoja. Suomessa tutkimus
kohdistui sianlihaa sisaltavien mak-
karoiden ja ruisleipatuotteiden tuo-
tantoon, jalostukseen ja kauppaan.

Tutkimuksen mukaan strateginen tie-
to, joka esimerkiksi kehittaa yrityksia
ja suhteita, ei liiku tarpeeksi ketjun
yritysten kesken, vaikka varsinkin pie-
net yritykset kaipaavat juuri strategis-
ta tietoa ja sen tulkintaa. Taman voi-
daan arvioida nékyvan myds elintar-
vikealan alhaisina investointeina
seka innovaatioiden vahdisyytena
suhteessa moniin muihin aloihin.
Vaikka informaatioteknologian kayt-
td onkin Suomen elintarvikealalla
yleisté tuottajista kauppaan saakka
ja informaatioteknologia on liséannyt
saatavan tiedon maaraa, ei informaa-
tioteknologiaa ja automatisoituja tie-
donvaihdon jarjestelmié ole viela hyo-
dynnetty tarpeeksi strategisen tiedon
vaihdossa ja tulkitsemisessa.

Suomalaisissa elintarvikeketjuissa on
kuitenkin toimiva operatiivisen tiedon
vaihto. Tatd tukee my6s monipuoli-
sesti hyddynnetty informaatiotekno-
logia arkirutiineissa seka ketjujen,

erityisesti sikaketjun, korkea integroi-
tuminen.

Tutkimus osoitti, ettd vallan
epasymmetrinen jakautuminen va-
hentéda ja heikentdd kommunikointia
ja luottamusta ketjuissa erityisesti
isojen hintavaihtelujen aikana. Tutki-
mukseen vastanneet kokivat epata-
saisen vallan jakautumisen yhdeksi
suurimmaksi ongelmaksi yritysten
vélisissa suhteissa elintarvikealalla
integroitumisesta huolimatta. Erityi-
sesti pienet elintarvikealan yritykset
kokivat vallan keskittyvan
kauppaketjuille ja vaikuttavan taten
yhteistydhon: pienet yritykset kokivat
olevansa muun muassa tiedon vaih-
dossa antajan roolissa. Pienet yrityk-
set tasapainottivat vallan epatasais-
ta jakautumista erikoistuotteilla seka
aktiivisella asiakassuhteen hoitami-
sella. Epatasainen vallan jakautumi-
nen ketjuissa luo erityisesti paineita
suhteen pitkakestoisuudelle sekéa tie-
don vaihdolle.

Tutkimuksessa todettiin myds, etta
molemmat elintarvikeketjut ovat yri-
tyskulttuuriltaan samankaltaisia: epé-
varmuutta véltetdan ja pitkékes-
toisuutta seka itsendisyytta arvoste-
taan. Nama piirteet ovat tyypillisia
koko suomalaiselle yhteiskunnalle.
Vaikka suomalaisissa ketjuissa kes-
kindinen luottamus esimerkiksi saa-
tuun tietoon on korkea, suomalaiset
yritykset suosivat kirjallisia sopimuk-
sia ja pitkakestoisia suhteita. Taten
pystytdadn ennakoimaan ja valtta-
maan epavarmuutta, mutta toisin kuin
monissa muissa maissa, Suomessa
kirjallisia sopimuksia ei néhda merk-
kinéd luottamuspulasta vaan luotta-
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musta vahvistavina tydkaluina.
Elintarvikeketjujen integraatio, erityi-
sesti sikaketjussa, n&ahtiin myds
merkkinad yhteistydkumppaneiden
hyvasta sitoutumisesta, suhteen
pitkédkestoisuudesta ja halusta pa-
nostaa yhteistydsuhteeseen. Suo-
messa sitoutuminen on kuitenkin osa
yritysten valttamatonta tapaa toimia,
kestéa suhteen pettymyksia ja sailyt-
taa luottamus, silla kotimaassa poten-
tiaalisten yhteistydkumppaneiden
maara on vahainen. Toisaalta Suo-
messa vallitsevaa korkeaa luottamus-
ta ei ole pystytty riittavésti hyodynta-
ma&an kilpailuetuna, koska tutkimus-
joukossa todelliset kumppanuussuh-
teet olivat harvinaisia.

Suomalainen elintarvikeketju on
haasteiden edessa: kansainvalisty-
minen, rakennemuutokset, kulutus-
tottumusten muutokset ja hintavaih-
telut nakyvat elintarvikkeiden alku-
tuotannossa, jalostuksessa, kaupas-
sa ja kulutuksessa. Koko elintarvike-
ketjun toimintaa koskeviin muutoksiin
ovat vaikuttamassa Euroopan unio-
nin sisalla EU:n yhteinen maatalous-
politiikka ja maailmanlaajuisesti Maa-
ilman kauppajarjestdé WTO. Naista

lahtékohdista syntyi tarve
Foodcomm-tutkimukselle.
Tutkimuksessa vertailtiin

elintarvikeketjujen suhdemuotoja ja
tiedonkulkua sekd néiden keskindis-
t4 riippuvuutta eri maissa. Lisdksi sel-
vitettiin muun muassa luottamuksen
roolia yritysten viélisissd suhteissa.
Tutkimushankkeen aineisto keréttiin
yleiselld kyselylomakkeella seké
maakohtaisilla haastatteluilla.



Kyselylomakkeeseen tuli noin 1450
vastausta, joista suomalaisia oli 224
kappaletta. Haastateltavat, 25 kappa-
letta Suomessa, olivat sianlihan tai
rukiin jalostajia. Kyselyyn vastannei-
den vertailutulosten raportit l&dhete-
tédén ldhiaikoina. Suomen osuudes-
ta tutkimuksessa vastasi Helsingin
yliopiston Ruralia-instituutti Seinéjo-
ella. Muut tutkimuslaitokset olivat
Saksasta, Isosta-Britanniasta, Irlan-
nista, Puolasta ja Espanjasta. Kolme
vuotta kestédvén tutkimuksen rahoitus
tuli Euroopan unionin komissiolta tut-
kimuksen ja kehityksen kuudennes-
ta puiteohjelmasta. Tutkimushanke
pddttyi Brysselissd pidettyyn semi-
naariin toukokuun lopussa. Seminaa-
rissa olivat mukana johtaja Sami
Kurki ja tutkijat Hannele Suvanto
sekd Merja Ldhdesméki Helsingin
yliopistosta, MTK-Eteld-Pohjanmaan
toiminnanjohtaja Yrjé Ojaniemi seké&
Pirjon Pakari Ky:n toimitusjohtaja
Hannu Malmivaara.

Lisétietoja
Hannele Suvanto

hannele.suvanto@helsinki.fi
puh. (06) 4213 323

Merja Ldhdesmé&ki
merja.lahdesmaki@helsinki.fi
puh. (06) 4213 318

Julkaisuja:
www.foodcomm.eu (Kohdasta:
Downloads — Papers — Foodcomm

Booklet)

Pienten elintarvikkeita jalostavien yritysten
valvonnassa painotus neuvontaan

Pienia elintarvikkeita jalostavia yrityk-
sia oli Lansi-Suomen la&nissa 1 275
kappaletta vuonna 2007. Maéara on
44 prosenttia koko maan kyseisten
toimialojen pk-yrityksista. Kohteista
erittdin merkittdva osuus eli 84 pro-
senttia sijoittuu maaseudulle ja loput
kaupunkiseutujen keskuksiin. Leipo-
motoiminta on yritysmaaraltaan suu-
rin ja viime vuosina hieman kasva-
nut toimiala. Vihannesten, marjojen
ja hedelmien jalostus on kasvanut
suhteellisen voimakkaasti 2000-Iu-
vulla.

Pienet elintarvikealan toimijat tarvit-
sevat erityisneuvontaa varsinkin lain-
saadantoon liittyvissa asioissa. Uu-
det erikoistuotteet vaativat viranomai-
silta my0s entistd parempaa tuote-
kohtaiseen valvontaan perehtymista.
Kaikkia valvontakohteita ei pystyta
tavoitteidenmukaisesti tarkastamaan
vuosittain. Voimavarojen puute rasit-
taa edelleen kunnallisia valvontayk-
sikdita ja on esteena kattaville neu-
vontapalveluille. Elintarvikevalvonta-
viranomaisten ja Ruoka-Suomi -orga-
nisaation tulisi tiivistaa yhteistydtaan
mm. tietojenkeruujarjestelmissa ja
yrityksille suunnattujen neuvontapal-
veluiden kehittdémisessa.

Keskeiset lakiuudistukset ja niihin liit-
tyva ohjeistus tulisi postittaa keskite-
tysti yrityksille. Kuntien valvontayksi-
koiden resurssit tulisi mitoittaa siten,
ettd kohteiden valvonta ja neuvonta-
palvelut toimivat kattavasti. Y hteistoi-
minta-alueisiin liittymisté on lisattava,
jotta erikoistuminen ja toiminnan te-
hostaminen tulee mahdolliseksi. Val-
vonnan voimavarojen puutteisiin on
suhtauduttava vakavasti.
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Lansi-Suomen laaninhallituksen Pe-
ruspalvelujen arviointiraportti vuodel-
ta 2007 on nettiversiona ldydettavis-
s& Lansi-Suomen laaninhallituksen
kotisivuilta http://
www.laaninhallitus.fi/lh/lansi/
home.nsf/pages/IDBEOEC5C03CE4F
46C225741F00336E08
Elintarvikevalvonnan osuus on sivuil-
la 190-198 ja tiivistelma sivulla 32.

Lisétietoja

Asko Myntti
Lé&éninelintarviketarkastaja
asko.myntti@laaninhallitus.fi



Elintarvikelain

Elintarvikealan laitosten pitéa ha-
kea elintarvikelain mukaan uudel-
leenhyvéksymista 1.3.2009 men-
nessa tai niiden nykyinen hyvak-
syntad raukeaa ja toiminta lakkaa.
Téalla hetkella vasta noin 10 % lai-
toksista on uudelleenhyvéaksytty.
Kaikkien entisen hygienialain mu-
kaan hyvaksyttyjen laitosten seka
5000-10 000 kg vuodessa tuottavi-
en kalastajien ja kalanviljelijoiden
elintarvikehuoneistojen tulee ha-
kea uutta hyvaksymista.

Elaimista saatavia elintarvikkeita en-
nen vahittdéismyyntia késittelevien
huoneistojen eli laitosten tulee hakea
elintarvikelain mukaista uudelleenhy-
vaksyntaa maaliskuun alkuun men-
nesséd ensi kevaana. Hyvaksyntaa
haetaan sijaintikunnan elintarvikeval-
vontaviranomaiselta. Poikkeuksena
ovat Elintarviketurvallisuusvirasto
Eviran suorassa valvonnassa olevat
teurastamot ja niiden yhteydessé ole-
vat liha- ja kala-alan laitokset, joiden
hyvaksyntaa haetaan Evirasta seka
poroteurastamot, joiden hyvaksyntaa

mukaisilla laitosten hyviksymisilla

on jo kiire

haetaan laaninhallituksesta. Hyvak-
symisvaatimus koskee my6s niiden
kalastajien ja kalanviljelijoiden elin-
tarvikehuoneistoja, jotka tuottavat
5000 -10 000 kg vuodessa. Hyvak-
symispaatos edellyttdd aina valvon-
taviranomaisen tarkastuskayntia lai-
toksessa.

Hyvaksymishakemuksen muoto on
avoin. Hakemuksesta tulee ilmeta
toimijan nimi- ja yhteystiedot, kotikun-
ta, yritys- tai yhteisétunnus (henkil®-
tunnus), laitoksen nimi ja kayntiosoi-
te, kuvaus siitd, mita toimintaa laitok-
sessa aiotaan harjoittaa seké ajan-
tasainen pohjapiirustus, josta kay ilmi
kalusteiden ja laitteiden sijoittelu. Tar-
kempia tietoja ei tarvitse toimittaa, jos
ne on toimitettu valvontaviranomai-
selle jo aiemmin. Omavalvontasuun-
nitelma on liitettdva mukaan silloin,
kun sitd on olennaisesti muutettu
edellisen hyvaksymisen jalkeen. Kun
hakemus on m&arédaikaan mennes-
sa jatetty, toiminta voi jatkua hake-
muksen Kkasittelyn ajan.

Maassamme on noin 1100 kpl liha-,

kala-, maito- ja muna-alan laitoksia,
joita hyvaksymisvelvoite koskee. Evi-
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ran keradmien tietojen mukaan on
toukokuun lopussa vasta noin 10 %
tarvittavista uudelleenhyvéksymisis-
ta tehty. Evira toivoo alan toimijoiden
ja valvontaviranomaisten aktivoituvan
jo nyt, jotta laitosten toiminta ei kes-
keytyisi myohastyneiden hakemusten
vuoksi, ja jotta valtyttéisiin hakemus-
ten kasittelyruuhkilta ensi kevaana.
Laitoksen uudelleenhyvaksymisohje
(Eviran ohje 16001/1) l6ytyy Eviran
internetsivuilta:

www.evira.fi > elintarvikkeet > ohjeet
ja lomakkeet http://www.palvelu.fi/evi/
search_document.php?lang_id=1&
hid_search=1&search=laitoksen+
uudelleen+hyv%E4ksyminen

Liséatietoja
Kuntien elintarvikevalvontaviranomai-
set

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira:
ylitarkastaja Mari Laihonen
puh. 020 77 24780

ylitarkastaja Anne Fagerlund
puh. 020 77 24264



Tausta

Kainuussa toteutettiin vuosina 2003—
2006 Nature Craft Kainuu-hanke, jon-
ka tuloksena pienet taidekasityo- ja
elintarvikeyritykset pystyivat selkeésti
lisddmaan liikevaihtoaan. Ylimaakun-
nallisena hankeyhteistyona toteutet-
tiin 2006—2007 pilottihankkeet yhdes-
sé Oulun seudun ja Yla-Pirkanmaan
kanssa. Hankkeiden tulokset aluei-
den pienyrityksissé olivat rohkaise-
via.

Tavoitteet ja toimenpiteet

Hankkeen tavoitteena on taidekasi-
tyd/design- ja elintarvikealoilla

- verkottaa pk-sektoria

- monipuolistaa yritysten liiketoimin-
taa

- kasvattaa yritysten liikevaihtoa

- vieda yritykset EU:n sisamarkkinoil-
le

Hankeyrityksille luodaan uudenlai-
nen verkkoyhteisd, NCF-verkkopor-
taali, maakunnalliseen ja ylimaakun-
nalliseen kayttéén. Ratkaisu toimii
"kayntikorttina” koemarkkinointitoi-
menpiteiden ja testausprosessin tu-
kena. Hankkeen avulla yrityksille hae-
taan pysyvia vientimahdollisuuksia
joko suoraan kohdealueilla omalla
tuotemerkillaan tai sertifioiduilla tuot-
teilla yhteisen tavaramerkin alla.

Nature Craft Finland

NCF-hankkeessa toteutettavilla toi-
menpiteilla pienet yritykset saavat
mahdollisuuden

- kehittdd osaamispddomaansa

- lisata tuotevalikoimaansa

- laajentaa toimintaansa kansainva-
liseille markkinoille

Verkostoitumisella pienet yritykset
saavuttavat synergiaetua kansain-
valisilla markkinoilla. Uutta innova-
tilvista toimintaa luodaan Shopln-
Shopeissa kansainvalisten myynti-
ketjujen sisalla. Erilaisten koemark-
kinointitapahtumien avulla yrittajat
voivat testata tuotteitaan Keski-Eu-
roopan markkinoilla.

NCF-hanke tarjoaa yrityksille valmen-
nusta, ohjausta ja neuvontaa. Maa-
kunnallisissa ja ylimaakunnallisissa
innovaatiosessioissa hankeyrittajat
voivat jakaa kokemuksiaan muiden
yrittdjien kanssa. Myds sahkoista
verkko-opetusta kokeillaan.

Ylimaakunnallinen hanketoiminta

Hankesuunnittelu samansiséltdisten
hankkeiden toteuttamiseksi on par-
haillaan kéynnissa Varsinais-Suo-
messa, Satakunnassa, Pirkanmaal-
la, Keski- ja Pohjois-Pohjanmaalla
seké Itd-Suomessa.
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Kainuun koordinaatio- ja aluehanke
on jo saanut rahoituspaatdksen TE-
keskuksesta ja hanketoiminta on
aloitettu kevaalla 2008. Muilla han-
kealueilla rahoituspaéatoksia odote-
taan syksyn kuluessa. Tavoitteena
on luoda yhtendinen hankeverkos-
to koko maata kattavaksi.

Toiminnan ylimaakunnallinen koor-
dinaatiovastuu sek& Kainuun alue-
hankkeen hallinnointi on Kajaanin
Teknologiakeskus Oy:lla.

Lisétietoja

projektipdéllikké Sinikka Pollari
Kajaanin Teknologiakeskus Oy
Linnankatu 21

87100 KAJAANI

puh. 044 3250 044
sinikka.pollari@kajaani.net



Lihiruuasta vaaliteema

Syksy alkoi tdna vuonna vilkkaalla
ruokakeskustelulla. Elintarvikkeiden
hinnannousu ja kuntien talousvaike-
udet seka toiveet lahi- ja luomutuot-
teiden kayton lisddmisesta ovat luo-
neet kestamattémié paineita kunnal-
listen ruokapalveluiden tuottajille.
Tuoreiden ja lyhyen toimitusketjun
mukaisten elintarvikkeiden kayttd on
ainakin osittain mahdollista kunnalli-
sissa ruokapalveluissa, mikali ndin
halutaan. Kuntapaattgjien, paikallis-
poliitikkojen ja veronmaksajien teh-
tavana on maaritella, millaisia elintar-
vikkeita kunnan ruokapalveluissa
kaytetddn ja miten kestavyyttd kun-
nassa halutaan edistaa.

Uusi ohjelmakausi on vihdoin alka-
massa ja tulossa ovat kunnallisvaa-
lit. Tama syksy tarjoaa oivallisen ti-
laisuuden nostaa esille ruokapalve-
luiden merkityksen alueelliselle elin-
tarviketuotannolle.

Lahiruokaviikkojen aikaan halutaan
haastaa erityisesti elintarvikeketjun
eri toimijoita yhteisty6hon tuoreen
ruuan puolesta. Yhteistyon nimiin on

mussalmella Lahiruokaveistin ldhtéta-

pahtumassa.

vannottu vuosikausia, mutta edelleen
elintarvikeketjun sisé@inen keskuste-
lu ja tuloksellinen kehittdmistoiminta
ovat olleet vahaista. Todellisia inno-
vaatioita ja innostusta ei synny, jos
aina keskustellaan vain niiden taho-
jen kanssa, jotka silittdvat myotéakar-
vaan. Kehitys ja ideat nousevat haas-
teista, joita elintarvikeketjun eri por-
taiden ja sidosryhmien valilla yhdes-
sé uskalletaan lahteé kasittelemaan.

Huomaamattamme Suomessa on
kasvanut sukupolvi, joka ei valttdmat-
té ole koskaan nahnyt tuoretta kalaa.
Vuodenajat ikdan kuin haivytettiin
ruokakalenteristamme. Sesonginmu-
kaisten teemapéivien ja erikoisviikko-
jen aikana kouluille ja keittidille tar-
joutuu mahdollisuus l&heiseen yh-
teistydhon alueellisten lahituottajien
kanssa. Samalla voidaan kokeilla tuo-
reiden lahituotteiden hankintoja ja
niiden soveltuvuutta ruokapalvelui-
den kayttdon. TAmé& onnistuu hyvin
esim. syyskuussa vietettavien L&hi-
ruokapaivan ja Lahiruokaviikkojen
aikana.

VUOKRATT:

P.04477

TA?/ANA

73175

Irma Kéarkké&inen ja Tuukka Lehtolainen  Arktisten Aromien Simo Moisio johdatti L&hiruoka-
kertaamassa ohjeita pydrdilijéille Suo-

Lahiruokaviikot polkaistiin kayntiin jo
elokuussa, kun 18.8. maanantaina
Suomussalmelta starttasi parikym-
menta pyorailijaa kohti Helsinkia.
Kajaanin, Joensuun, Lappeenrannan
ja Porvoon kautta kulkenutta Lahiruo-
kaviestia vei eteenpdin reilu 200 pol-
kijaa ja viesti saapui Helsinkiin 22.8.
perjantaina. Viestille osallistui useita
Ruoka-Suomi teemaryhman jasenia
kaikista maakunnista.

Lahiruokaviikot nayttaytyvat julkisis-
sa ruokapalveluissa koko syyskuun
ajan erilaisin tempauksin, paikallisen
elintarvikeketjun tarjotessa sadonkor-
juuajan herkkuja. Lahiruokaviikot hui-
pentuvat syyskuun lopussa 30.9.
eduskunnassa pidettavaan Lahiruo-
kaseminaariin, jossa kuullaan suo-
malaisten asiantuntijoiden liséksi aja-
tuksia herattavia esimerkkeja lahi- ja
luomuruuan kaytéstd muista Euroo-
pan maista.

Irma Kérkkéinen,
hankepé&éllikké EkoCentria

viestin polkijat matkaan pitkélle taipaleelle Suomus-

salmelta iloisissa tunnelmissa.
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Terve Valinta -kampanjan tavoitteena on lisata terveellisten elintarvikkeiden kysyntéa ja tarjontaa kaupoissa.
Kampanjalla haastamme Sinut kysymé&an lahikaupastasi sellaisia terveellisia elintarvikkeita, joita ei kaikkien

kauppojen valikoimissa vield ole. Kampanjan elintarvikkeet ovat vain esimerkkeja, ja ndiden liséksi muidenkin
tuoteryhmien Sydanmerkkituotteet auttavat kuluttajia terveellisiin valintoihin. Sin& voit vaikuttaa kaupan valikoimiin.

Kysy syyskuun aikana ruokakaupassa asioidessasi yhta tai useampaa elintarviketta listalta.
Voit kysya esimerkiksi: “Loytyyko teiltd runsaskuituista ja vdhdsuolaista ruisleipda?”,
”Onko teilld myytédvéana tuoretta puolukkaa?”. Sinulla on koko syyskuu aikaa kayda tuotelista lapi.

Merkitse listaan tukkimiehen kirjanpidolla, kun olet kysynyt

seuraavia tuotteita:

Ruisleipaa

- ruisjauhoja vahintaan 50 %
- kuitua vahintaan 6 g/100 g
- suolaa enintaan 0,7g/100 g

Maustamaton, rasvaton jogurtti

Vahasuolaiset ja vdharasvaiset tiyslihaleikkeleet
- suolaa enintdan 1,8 %
- rasvaa enintaén 3 g/100 g

Vahasuolaiset ja vaharasvaiset juustot
- suolaa enintéan 1,2 %
- rasvaa enintaéan 17 g/100 g

Kotimaiset omenat

Marjat ja yrtit

- marjamehut ja -hillot

- tuoreet ja pakastetut marjat
- tuoreet ja kuivatut yrtit

Tuore kala

Marinoimaton siipikarjanliha

Kiinnitad muistilista esimerkiksi jadkaapin
oveen. Lis&a listoja voit tulostaa osoitteessa

Pida syyskuun ajan kirjaa merkitsemalla
muistilistaan tukkimiehen kirjanpidolla
kuinka monta kertaa olet kysynyt tai
ostanut kampanjatuotetta.

Anna kampanjan jalkeen palaute kyselysi
tuloksista osoitteessa:

Kaikkien 15.10.2008 mennessé palautteen
antaneiden kesken arvotaan 40 kpl keitto-
marja-, sieni- ja yrttikirjoja seka retkeily-
vélineitd ja kosmetiikkatuotteita.
Arvonnan tulokset julkistetaan 3.11.2008.

Luettelossa mainitut kuitu-, suola- ja rasvagrammat ja -prosentit vastaavat Sydanmerkin kriteereitd. Kampanjaa
toteuttavat jasenineen Agronomiliitto, Aivohalvaus- ja dysfasialiitto, Arktiset Aromit, Kotimaiset Kasvikset,
Kotitalousopettajien liitto, Maa- ja kotitalousnaisten Keskus, Maa- ja metsataloustuottajain Keskusliitto, Marttaliitto,
Hedelman- ja Marjanviljelijain liitto, Ruoka—Suomi teemaryhma, Suomen Kuluttajaliitto, Suomen 4H-liitto ja

Suomen Sydanliitto.

Taman aineiston tuottamista on tukenut maa- ja metséatalousministerio.
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Ruokaketjun kehittimisti pellolta poytiin -

Maaseutuohjelman toteutus a la Kaakkois-Suomi

Maatalous ja elintarvikkeiden jatko-
Jalostus on yksi Kaakkois-Suomen
maaseutuohjelmaan liittyvista teema-
ohjelmista. Kaakkoissuomalaiset
maaseututoimijat valmistelivat alueen
yrittajien ja asukkaiden kanssa vuon-
na 2005 alueellisen maaseutuohjel-
man nykyiselle EU-ohjelmakaudelle
2007 - 2013. Kehittdmistoiminnan
varmistamiseksi valmisteltin myds
seitseman teemaohjelmaa, jotka
maatalouden ja elintarvikkeiden jat-
kojalostuksen liséksi ovat metséa- ja
puutalous, bioenergia, maaseutumat-
kailu ja -kulttuuri, maaseudun hyvin-
vointipalvelut, maaseutuymparist®
sek& maaseutuasuminen.

Kaakkois-Suomen maaseutuohjel-
massa alueen elintarvikeketjun kehit-
tyminen nostetaan yhdeksi alueen
elinkeinolliseksi painopisteeksi. TE-
keskuksella on kaytettavissdan maa-
seutuohjelman toteuttamiseen 32,5
milj. euroa vuosina 2007- 2013, mis-
té vahintaan 40 % kohdistetaan alu-
een yritysten investointi-, kehittamis-
ja kdynnistyshankkeisiin.

Maaseutuohjelman toteutuksessa
TE-keskus on ottanut kayttoon tee-
moihin perustuvan, kohdennetun ha-
kumenettelyn. Talla hetkella on kayn-
nissa maataloustuotantoon ja elintar-
vikealaan liittyva haku. Muita teemoit-
taisia kehittamishankehakuja ovat
olleet mm. bioenergiaan, koulutuk-
seen, matkailuun, hyvinvointipalvelui-
hin seka vesihuoltoon liittyvat hanke-

haut. Teemallisten hakujen tavoittee-
na on |6ytda rahoitukseen parhaat
hankkeet. Rahoitus halutaan kohdis-
taa tehokkaisiin, konkreettisiin ja mie-
lellaan uutta luoviin kehittdmistoimin-
toihin. Hankkeiden keskinéisessa
vertailussa runsas puolet vireille tul-
leista hankkeista on tdssé vaihees-
sa valittu rahoitettavaksi.

Teemaohjelmassa elintarvikeketjun
tarkeimmiksi kehittdmistavoitteiksi
nostettiin maatalous- ja elintarvikeyri-
tysten kilpailukyvyn ja tuottavuuden
parantuminen, perustuotannon mer-
kityksen sailyminen, maaseutuyritta-
jyyden monipuolistuminen, yhteis-
tydn lisdantyminen ja alueen elintar-
vikeketjun tunnettavuuden parantu-
minen. Toiminnan kehittdmisessa tar-
kastellaan koko ketjua pellolta pdy-
taan.

Elintarvikeohjelman toteuttamisen
tueksi on koottu asiantuntijaryhma,
joka ohjaa toimialan kehittamista.
Yrittdjien mukanaolo asiantuntijaryh-
massa on ensiarvoisen tarkeaa yrit-
tajalahtdisen kehittémistyén varmis-
tamiseksi. Ketjuajattelun avulla pyri-
taan léytamaan uusia liiketoiminta-
mahdollisuuksia toimialojen rajapin-
noilta sekéa kehittdmaén ruokaketjun
toimijoiden toimintaedellytyksié ja kil-
pailukykya.

Elintarvikealan teemahaku paattyy
elokuun lopussa, mutta hankehake-
muksia voi laittaa vireille myds jatku-

Rl Euroopan maaseudun
* * kehittdmisen maatalousrahasto:
* o Eurooppa investoi maaseutualueisiin
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vasti. Koska maaseutuohjelmassa ei
ole toimialarajoituksia, voidaan mui-
takin kuin tdssa mainittuja toimialoja
ja teemoja rahoittaa.

Lisatietoja Kaakkois-Suomen maa-
seutuohjelman toteuttamisesta:
osastopdéllikké Tuula S&ynadtmaki
puh. 010 602 3260

Elintarvikealan teemaohjelma
ylitarkastaja Jyrki Pitkdnen
puh. 010 602 3272

asiantuntija Leena Hyryla
puh. 010 602 3416

www.te-keskus.fi/kaakkois-suomi
etunimi.sukunimi@te-keskus.fi



Millaisia ovat nykyiset ja huomis-
paivan kuluttajatrendit?

Mitk& kilpailutekijat luovat menes-
tystd huomispéivan markkinoilla?
Miten voin markkinoida tuotteeni
ominaisuuksia?

Miten voin kehittda tuotettani ja
paatya voittajaksi?

Ab Foretagshuset Dynamo Yritysta-
lo Oy jarjestaa viisi pohjalaisille elin-
keinoalalle raatéldityd seminaaria.
Ruoan merkityksesta terveydelle
seka elintarviketuotannon ja kuljetus-
ten aiheuttamista ymparistovaikutuk-
sista on keskusteltu tiedotusvélineis-
sd paljon viime vuosina. Kulutustot-
tumuksemme ja elintapamme vaikut-

Ruoan lisiarvot

tavat sekd omaan hyvinvointimme
ettd maapallon ilmastoon.

Lehtien otsikot vaikuttavat kuluttajien
valintoihin. Terveellisten elintarvikkei-
den kysynta kasvaa, ja ymparisto- ja
ilmastomerkinnalla varustettujen
tuotteiden uskotaan valtaavan mark-
kinat seuraavien kymmenen vuoden
aikana.

Voidaksemme mukauttaa tuotteem-
me ja markkinointimme vallitseviin
trendeihin tarvitsemme uutta tietoa
markkinoilla esiintyvistd menetelmis-
ta, kasitteista ja haasteista. Selviyty-
aksemme voittajina meidan on tun-
nettava kuluttajat, kehitettava toimin-
taamme oikeaan suuntaan ja hyddyn-
nettdva tuotteidemme sisaltamaa li-
séarvoa markkinoinnissa.

Haluamme nyt viiden raataléidyn se-
minaarin avulla mahdollistaa alueen
elintarvikealan menestymisen myds
tulevaisuudessal!

Yksityiskohtaiset ohjelmat ja aikatau-
lut 16ytyvat osoitteesta www.foodia.fi

Lisétietoja

Ab Féretagshuset Dynamo Yritysta-
lo Oy

Yritysneuvoja Jonas Harald

puh. 050 548 3400

Luomupiivit 2009 Tampereella

Neljannet valtakunnalliset Luomupaivat jarjestetddn Tampereella, 26. - 27.3.2009, Tampere-talolla. Tarkemmat tiedot
lahempana tilaisuutta. Merkitse ajankohta jo tdssa vaihessa kalenteriisi!

Lisatietoja

Sari Mé&kinen-Hankamé&ki
Elintarvikeosaamiskeskus Ekoneum
puh. 044 355 6293
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Villisikapiivit Joensuussa

Karelian Riista Oy ja Pohjois-Karja-
lan Aikuisopisto jarjestivat Villisika-
paivat 4.-5.4.2008 Joensuussa. Mo-
nille viela vieraaseen raaka-ainee-
seen oli tutustumassa etelasuomalai-
sia keittibmestareita, paikallisia ravin-
tola-alan yrittdjia, opiskelijoita ja yh-
teistydkumppaneita.

Ohjelmassa oli tutustumiskaynti villi-
sikatarhalla, tutustumista raaka-ai-
neeseen seké uusien tuotteiden ide-
ointia Pohjois-Karjalan Aikuisopiston
opetuskeittidssa. Saimme keittiomes-
tareilta paljon arvokkaita komment-
teja mm. villisian lihan leikkaamiseen
ja kypsentamiseen. Uutena ideana
syntyi mm. maukkaan villisianrasvan
kayttd esim. muovisuoleen saildttyna
leivonnaisiin tai paistorasvaksi.

Keittiomestareiden mielesté téllaiset
tapahtumat ovat erinomainen tapa
tutustua alkutuotantoon ja tuottajiin.
Se on my0s erittéin tarked osa raa-
ka-aineiden valintaa ja ruoanvalmis-
tusta. Yhteistyota jatketaan jarjesta-
malla vastaavia koulutustilaisuuksia
pari kertaa vuodessa.

Pohjois-Karjalasta on kehittynyt mer-
kittéava riistamaakunta, johon on kes-
kittynyt rotupuhtaan villisian kasva-
tuksen tieto-taito.

Villisika (Sus scrofa scrofa) on kaik-
kiruokainen, lehtimetsavydhykkeen
sorkkaeldin, joka viihtyy hyvin myds
Suomen pakkastalvissa. Kanta on
alun perin laht6isin Suomen luonnos-
ta. Riistankasvatus on Pohjois-Karja-
lassa uusi ja nouseva elinkeino, joka
tarjoaa vaihtoehdon perinteiselle
maataloudelle tai maataloutta tuke-
valle muulle elinkeinolle. Villisian kas-

vattamisen olennaisimpia kulmakivia
ovat luonnonmukaiset olosuhteet,
eettisyys ja tasapainoinen ruokinta.

Pohjois-Karjalassa mukana olevien
villisiankasvattajien eldimet ovat re-
kisterdityja. Rekisterdinti takaa sen,
ettd kasvattaja voi aukottomasti todis-
taa eldimensa puhdasrotuiseksi villi-
siaksi. Rekisterdinnin myota tuotettua
lihaa voidaan markkinoida villisian li-
hana. Rekisterdinnin hoitaa ja sita
yllapitdd Suomen kotieldinjalostus-
osuuskunta SKJO. Villisikojen rekis-
terdintijarjestelma on ainutlaatuinen
koko maailmassa ja se onkin saanut
positiivista huomiota myds ulkomail-
la.

Faktoja:

- Villisikatarhojen pinta-ala Pohjois-
Karjalassa nykyaan n. 130 ha

- kasvattajia nykyisellaan 16 tilaa

- v. 2008 villisikoja tulee teurastuk-
seen noin 500 kpl eli ruhokiloissa 30
000 kg. Vuonna 2009 méaara kaksin-
kertaistuu

- vuonna 2011 noin 1500 ruhoa
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Villisian lihan markkinoinnin hoitaa
KarelianRiista Oy
www.karelianriista.fi

- yllapitéaa ja kehittéé palveluketjua,
joka huolehtii porsaiden valitykses-
ta, kasvatuksesta, teurastuksesta ja
markkinoinnista

- huolehtii koulutuksesta ja konsul-
toinnista ja hoitaa jasenten tarvitse-
mia toimistopalveluja ja tavarahankin-
toja

- jasenten kasvattamat villisiat ovat
rotupuhtaita ja rekisterdityja

Lisétietoja

Timo Mononen, Karelian Riista Oy
puh. 040 719 4105
timo.mononen@nic.fi

Hanne Leppédnen, Elintarvikealan
koordinointihanke Pohjois-Karjalas-
sa/ Pohjois-Karjalan Aikuisopisto
puh. 050 409 6044
hanne.leppanen@pkky.fi



Pohjoismaisen ruoan menestystekijit

Kokkihaastattelut kertovat vahvuuksista

Pohjoismaisen ruokakulttuurin edis-
taminen on koettu tarkeadksi asiaksi.
Poliittisen tahdonilmauksen ja rahoi-
tuksen avulla on kaynnistetty monia
hankkeita, joissa perehdytdan ruoka-
kulttuurin nykyolemukseen ja etsi-
tédan sen vahvuuksia. Ty6ta "nuotitta-
maan” huippukokit ovat antaneet
Uuden Pohjoismaisen Keittién poh-
jaksi julistuksen, jonka allekirjoittaji-
na on useita gourmet-tason kokkeja
joka Pohjoismaassa. Julistus loytyy
mm. www.nordicinnovation.net/new
nordic food.

Kevaan 2008 aikana on Suomessa
haastateltu 5 asiaan vihkiytynytta
kokkia, jotka edustavat huippu-gour-
met-tasoa ja/tai kotimaisen ruoan
kayttoon vihkiytyneitd ammattilaisia.
Heit& pyydettiin suunnittelemaan kol-
men ruokalajin ateria, erikseen jokai-
selle neljalle vuodenajalle. Ruokalis-
tojen tuli toteuttaa julistuksen periaat-
teita ja olla tyypillisesti suomalaisia.
Haastattelutilanteessa kokit valmisti-
vat yhden valitsemistaan aterioista ja
perustelivat valintojaan laajasti raa-
ka-ainevalintojen, valmistusmenetel-
mien ja aistinvaraisten ominaisuuk-
sien puolesta. Haastattelut nauhoitet-
tiin videolle ja niista tehtiin yhteen-
veto. Yhteenveto on liitetty ID-NOR-
FOOD-hankkeen toimesta muiden
Pohjoismaiden yhteenvetoihin ja lop-
puraportti tilanteesta on tulossa lahi-
aikoina ulos. ID-NORFOOD-hanket-
ta vetdd Suomessa Foodwest Oy,
hankkeen muuta toimintaa on semi-
naarisarja pk-yrityksille tuotekehitys-
prosessin lapiviemisesta niin, etta
lopputulos on laadukas ja asiakkaan
mielesté oikea. Hankkeen kotisivu on
www.id-norfood.life.ku.dk.
Tuloksista Suomen osalta voidaan
todeta, etta alkuruokavaihtoehdoista

Kuva toteutetusta annoksesta

8 oli kalaa eri nimikkeilla, 4 lihaa
edustaen kaikkia lihalaatuja, ei yh-
téén riistaa ja 8 kasvisruokaa lahin-
na perunasta. Péaruokavaihtoehdot
olivat 6 kalaa, 8 lihaa, 5 riistaa ja 1
kasvisruoka. Jalkiruoat tehtiin usein
kotimaisista marjoista.

Paikallisesti saatavilla olevat raaka-
aineet olivat kokkien mielesta arvok-
kaita, he tekivat jopa merkittavidkin
maaria tyota loytadkseen tarvitsemi-
aan raaka-aineita sopivan laatuisina
ruokalistojen toteuttamiseen. Luomu-
tuotteella on arvonsa, kunhan sen
laatu on korkea ja tasainen. Tuoreus
oli ehkd se ensimmadinen vaatimus
kaikelle toimitetulle raaka-aineelle.
Valmistusmenetelmien kohdalla kaik-
ki vaihtoehdot olivat kaytossa. Esival-
mistettuja tuotteita kaytettiin vahai-
semmassa maarin, omaleimaisuus
luotiin itse valmistamalla. Liemien ja
kastikkeiden merkitys ruoan koko-
naismaulle tuli vahvasti esille.
Aistinvaraisesti suomalaista ruokaa
kuvailtiin myds. Rakenne on rapea,
pehmead, kevyt, purtava tai murea,
vareind mainittiin vihred, punainen,
valkoinen, ruskea ja kulta, makua
kuvailtiin esimerkiksi pahkindiseksi,
paahdetuksi, savuiseksi, mausteisek-
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si tai voimaiseksi. Kaiken kaikkiaan
ruoka on yksinkertaista, kauniisti esil-
le tuotua ja elamyksia tuottavaa. Kaik-
ki eri perusmaut liittyvat ruokiin, an-
taen omaa vaihteluaan lautaselta
saatavalle elamykselle.
Yhteenvedossa Pohjoismaisen ruo-
an vahvuuksiksi on todettu paikalli-
suus, ymparistosta johtuva raaka-ai-
nevalikoima, hyva laatu, kotimaisuus
jatuoreus. Vuodenaikojen vahva vaih-
telu antaa mahdollisuuksia ruokalis-
tan luontaiseen muunteluun seson-
kien mukaan.

On todettava. ettd ominaisuudet ovat
kaikki positiivisia ja niitd hyoddynta-
malla ruokatarjonta on varmasti ela-
myksié tuottavaa ja hintansa arvois-
ta. Mutta mik& niissa on erityisesti
Pohjoismaista vahvuutta? Ehka juuri
tuo ymparistd kaikkine ominaisuuk-
sineen ja siité johtuva vuodenaikojen
kirjo?

Lisétietoja

Foodwest Oy, ohjelmapdéllikké Sal-
me Haapala

puh. 040 585 1772
salme.haapala@foodwest.fi



Haluatko Ruoka-Suomi -tiedotteen?

Haluatko mukaan nelja kertaa vuodessa ilmestyvan, ilmaisen Ruoka-Suomi —tiedotteen jakelulistalle? lImoittautumi-
nen onnistuu katevasti alla olevalla kortilla. Voit my6s ilmoittautua sahkdpostilla, puhelimella tai faksilla.

Sahkoposti: arja.meriluoto@utu.fi
Puh. (02) 333 6476
Faksi: (02) 3336331

Palvelukortti
Haluan Ruoka-Suomi -tiedotteen jakelulistalle

limoitan osoitteen muutoksesta

Nimi

Yhteiso/yritys

Postiosoite

Postinumero ja -toimipaikka

Palautusosoite: Turun yliopisto
Taydennyskoulutuskeskus
Arja Meriluoto
20014 Turun yliopisto
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Ruoka-Suomi -tiedotteen ilmestyminen vuonna 2008

Nro Materiaalin deadline lImestyminen

4/2008 1210 28.11.

“ HELSINGIN YLIOPISTO

Elintarviketalouden
PD-ohjelma (60 op)

m Yliopistollinen ja haasteellinen
B Joustava ja yksildllinen
| Monipuclinen [a kdytannonldheinen

PD on tarkoitettu korkeakoulututkinnon tai vastaa-
vat opinnot suorittaneelle, vahintaan kalme vuotta
soveltuvaa tydkokemusta omaavalle elintarvikealan
asiantuntijalle. Ohjelma koostuu yhteisistd ja yk-
sildllisista opinnoista, elintarvikealan teemasemi-
naareista (tutkimus, tuotekehitys ja laadunhallinta,
elintarvikkeiden kaupallistaminen ja markkinointi,
elintarvikkeiden tuotanto) ja PD-lopputydsta.

Ohjelmaan on jatkuva haku.
Lisdtietoja: Koulutussuunnittelija Katja Perttu,

katja.pertiu@helsinki fi, gsm 050 5389 670.

www.helsinki.fi/ruralia




1.-28.9.2008
4, -59.2008
5.-7.9.2008
16.9.2008

17.- 18.9.2008
23.9.2008
23.9.2008

23. - 26.9.2008
30.9.2008
2.-3.10.2008
3.-5.10.2008
8.10.2008

8. -9.10.2008
14. - 16.10.2008
15. - 17.10.2008
23. - 27.10.2008
28.10.2008

30.10. - 1.11.2008

3. -9.11.2008
4.11.2008

5. -6.11.2008

7.-9.11.2008
12.11.2008
19. - 20.11.2008

25.11.2008

3.12.2008

26. - 27.3.2009
30.7. - 2.8.2009
21. - 23.8.2009

Tapahtumakalenteri

Lahiruckaviikot 2008 (kirsi.malaska@sakky.fi)

Kasvu on mahdollista -seminaari, Seindjoki/Kauhajoki (salme haapala@foodwest.fi, www.foodwest fi)
Kauhajoen Ruckamessut (www. ruokamessut.fi)

Luonio- ja maisemapalvelut -seminaari, Helsinki

Onko rucka kulttuuna -seminaari, Kajaani (viivi. seirala@minedu.fi)

Karelian Food Forum, Helsinki {(hanne.leppanen@pkky.fi, puh. 050 409 6044)

Ruuan lisdarvot -seminaari, Trendit, Uusikaariepyy (www.foodia.info)

World Food Moscow 2008, Moskova (www.entre fi, liisa kivikoski@entre. fi)
Lahiruokaseminaan Eduskunnassa (kirsi malaska@sakky.fi)

Maaseutuyrittéjyysseminaar, Hameenlinna (heikki.pietarinen@uusyrityskeskus. fi)

Turun Ruokamessut, Turku (info@turunmessukeskus. fi)

Ruuan lisdarvot —seminaari, LG-késite, Vaasa (www.foodia.info)

Luonnontuctealan valtakunnallinen seminaari, Oulu (www.luontoyrittaja. fillucnnontuoteala)
Ide- och kunskaps- forum om mathantverk, Jamtland, Ruotsi (www.eldrimner.com)
Health Ingredients -messut, Japani (hillevi-ylitorvi@viexpo.fi)

Terra Madre World Meeting, Torino Italia (www.terramadre.info) kts. 5. 17

Ruuan lisdarvot —seminaari, Kasvihuoneilmid, Narpid (www.foodia.info)

Tallinn FoodFest, Tallinna (www.profexpo.ee)

Valtakunnallinen porovilkko (meeri ylinampa@paliskunnat.fi)

Ateria 2008, Helsinki (ville.turkka@wanhasatama.com,

http:/fwww. wanhasatama.com/eman/ShowFair. phx ?eid=eman.ater08)

Risk Assessment of Global Agrifood Production Chains, Helsinki
(hitp:fwww.njf.nu/site/seminarRedirect. asp7intSeminarlD=410&p=1004 ja oiva.niemelainen@mitt.fi)
ELMA maaseutumessut ja Kadentaito-tapahtuma, Helsinki (www.finnexpo.fi)

Ruuan lisdarvot —seminaan, Terveysvaittamat, Vaasa (www.foodia.infa)

Elintarvikeyrittajyyden kehittdmisen hankeseminaari ja Maaseutuverkostoyk-sikon yrittajyysseminaari, Rovaniemi

{heidi.valtari@utu fi) kis. 5. 6

Toimialaraporttien julkaisuseminaari: Elintariviketeollisuus -yleisosa seka Lihanjalostus ja teurastus, Tampere

(kari.valimaki@te-keskus.fi, www temtoimialapalvelu fi)

Ruuan lisdarvot —seminaan, Lisdarva?, Pietarsaari (www. foodia.info)
Luomup&ivat, Tampere (sari.makinen-hankamaki@ekoneum.com) kis. 5. 25
Farmari, Kokkola (www farmari.net)

Smaklust, Tukholma (christina@eldrimner.com) ks, 5. 15



